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Diese Anleitung gilt fiir die Serien BOXER, MARLIN, FALCON und POLAR. Die allgemeinen Anweisungen werden bei
den Modellen dieser Baureihen angewendet. Henkelman B.V. kann nicht fiir eventuelle Schéden haftbar gemacht
werden, die durch abweichende Spezifikationen von Maschinen entstehen.

Diese Anleitung wurde &ulerst sorgféltig erarbeitet. Henkelman B.V. iibernimmt keine Haftung fiir eventuelle Fehler in
dieser Anleitung und/oder eine falsche Auslegung dieser Bedienungsanleitung.

Henkelman B.V. haftet nicht fiir Schdden und/oder Probleme, die durch die Verwendung von Teilen entstehen, die nicht
von Henkelman B.V. geliefert wurden.

Henkelman B.V. behélt sich das Recht zur Anderung von Spezifikationen und/oder Teilen ohne vorherige Ankiindigung
vor.

Alle Rechte vorbehalten. Aus dieser Ausgabe darf nichts ohne vorherige Zustimmung von Henkelman B.V. durch
Fotokopie, Druck oder auf irgendeine andere Art vervielféltigt oder veréffentlicht werden.

HAFTUNG

1. Wir schlieBen jedwede Haftung aus, sofern diese nicht per Gesetz vorgeschrieben ist.
2. Unsere Haftung liegt in keinem Fall Giber dem Gesamtbetrag fiir den entsprechenden Auftrag.

3. Mit Ausnahme der allgemein geltenden gesetzlichen Bestimmungen Gber die offentliche Ordnung und
Rechtschaffenheit sind wir nicht verpflichtet zur Erstattung von Schadenersatz, egal welche Art von Schaden
vorliegt, ob direkt oder indirekt, darunter Geschaftsschaden, an Mobilien oder Immobilien, weiterhin
Personenschaden sowohl bei der Gegenpartei als auch bei Dritten.

4.  Injedem Fall haften wir nicht fiir Schéden, die durch die Verwendung des gelieferten Materials oder durch die
Nichteignung dieses Materials fir den Verwendungszweck, zu dem es die Gegenpartei erworben hat, entstanden
sind.

GARANTIE

1. Unter Beriicksichtigung der nachfolgend angefiihrten Beschrankungen, gewahren wir 12 Monate Garantie auf die
von uns gelieferten Produkte. Diese Garantie beschrankt sich auf eintretende Herstellungsfehler und umfasst somit
keine Stérungen, die durch irgendeine Art von Verschlei oder Abnutzung, der die Lieferungsteile unterliegen,
entstanden sind.

2. Auf Teile oder Zusatze von Dritten gewahren wir nicht langer Garantie, als der Dritte uns darauf gewahrt.

3. Der Garantieanspruch erlischt, wenn das gelieferte Material von der Gegenpartei und/oder von ihr eingesetzte
Dritte unsachgemaf verwendet wird.

4. Der Garantieanspruch erlischt auch, wenn am gelieferten Material von der Gegenpartei und/oder von ihr
eingesetzten Dritten Arbeiten bzw. Anderungen vorgenommen werden.

5. Wenn wir zur Erfiillung unserer Garantieleistung Teile ersetzen, gehen die ausgewechselten Teile in unser
Eigentum Gber.

6. Wenn die Gegenpartei eine sich ergebende Verpflichtung aus der zwischen beiden Parteien geschlossenen
Vereinbarung nicht erflllt, teilweise nicht erflillt oder nicht fristgeman erflillt, sind wir nicht zur Garantieleistung
verpflichtet, solange diese Situation andauert.

Die Garantiebestimmungen und Haftung sind Teil der allgemeinen Verkaufsbedingungen, die auf Wunsch zugeschickt
werden kdnnen.
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A VOR DER INBETRIEBNAHME DER MASCHINE i
MASCHINENREGISTRIERUNG VOM VERWENDER AUSFULLEN LASSEN

Registrieren Sie die Maschine durch das Ausfilllen nachfolgender Daten. Diese Informationen werden erforderlich, wenn
Sie sich mit dem Lieferer oder mit Henkelman BV bei Fragen oder Verweisen Uiber die spezielle Maschine in Verbindung
setzen.

DATEN AUF MASCHINENSCHILD

Auf dem Maschinenschild stehen relevante Daten, die fiir die Beantwortung von Fragen wichtig sein kdnnen. Das
Maschinenschild befindet sich an der Maschinenriickseite. Notieren Sie folgende Daten:

Wy (> RO G NA
EHENKELMAN c € 1. MASCHINENTYP

vacuum systems

Conformite Europeene

Henkelman B.V. Telephone (+31) (0) 73 621 3671

P.O. Box 2117 Fax (+31)(0) 73 622 1318
5202 CC 's-Hertogenbosch E-mall vacusys@henkelman.com
The Netherlands Internet http://www.henkelman.com

2. MASCHINENNUMMER (Machine no.)

MACHINE TYPE : BOXER 42

Machine no.: 123456789 Tension : 230V-1-50Hz

Year: 2004 Current: 4,5 (amps)
Power: 0,6 (kw )

3. SPANNUNG (Tension)

DATEN DER BEDIENUNGSANZEIGE

Beim Einschalten der Maschine erscheinen aufeinanderfolgend erst zwei Codes auf der grofien Anzeige, bevor die
Steuerung in den Betriebsmodus schaltet. Der erste Code gibt die Ausfiihrung der Maschine und der zweite Code die
Softwareversion der Steuerung an. Beide Codes unten notieren:

4. CODE 1

5. CODE 2
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A WICHTIGE HINWEISE ZUR INSTALLATION - BITTE ERST LESEN!

ALLGEMEIN

= Vor der Inbetriebnahme der Maschine erst diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durchlesen. In dieser Anleitung
sind relevante Informationen und Anweisungen uber Inbetriebnahme, Wartung und Moglichkeiten beschrieben.
Wenn es zu Problemen kommt, die durch Lesen dieser Anleitung hatten vermieden werden kénnen, erlischt die
Garantie fir die Maschine.

= Henkelman BV wiinscht dem Kunden viel und lange Freude mit der gekauften Maschine. Bei Fragen oder
Problemen kann sich der Kunde immer an den Lieferer der Maschine oder an Henkelman BV wenden.

UMGEBUNG

= Die Maschine muss aufrecht stehend transportiert oder versetzt werden. Das Kippen der Maschine ist NICHT
erlaubt, weil dadurch die Pumpe beschadigt werden kann.

= Die Maschine auf einen ebenen und waagerechten Untergrund stellen. Das ist fiir das fehlerfreie Funktionieren
der Maschine erforderlich.

=  F{r gute Bellftung muss um die Maschine herum ausreichend Freiraum gelassen werden. Der Freiraum muss
mindestens 5 Zentimeter betragen.

=  Die Umgebungstemperatur, bei der die Maschine betrieben werden darf, muss zwischen 5 9C und 30 °C liegen.
Bei Betrieb der Maschine bei anderen Umgebungstemperaturen, muss sich der Benutzer vom Lieferer oder von
Henkelman BV beraten lassen.
= Die Maschine darf NIE direkt neben einer Warmequelle oder einem dampfenden Apparat (beispielsweise
Kombidampfer, Spiilmaschine oder Herd) aufgestellt werden.
SPANNUNG / ERDE
= Uberpriifen, ob die auf dem Maschinenschild angegebene Spannung mit der Netzspannung tibereinstimmt.

= Die Drehrichtung der Pumpe Uberpriifen, falls die Maschine in 3-Phasen-Spannung ausgeflhrt ist.

= Maschine immer und richtig an eine geerdete Steckdose anschlieflen, um die Gefahr von Brand oder
elektrischen Schlagen zu verhindern (Erdanschluss ist griin/gelb).

= Das Netzkabel muss immer frei liegen, und es dirfen keine Gegenstande darauf stehen.
= Bei Beschadigung des Netzkabels muss das Kabel unmittelbar ausgewechselt werden.

= Bei Problemen mit der Maschine oder deren Wartung immer erst den Stecker aus der Steckdose ziehen, bevor
mit den Arbeiten begonnen wird.

= Beilangerem Stillstand der Maschine muss der Stecker immer aus der Steckdose gezogen werden.
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VAKUUMPUMPE

»  Vor dem Einschalten der Maschine Uberprfen, ob sich Ol in der Pumpe befindet (siehe Seite 23). Die
Maschine NIE ohne Ol in der Pumpe einschalten.

= Den richtigen Oltyp fiir die Pumpe verwenden (siehe Seite 24).

= Nach dem Versetzen und/oder Transportieren der Maschine immer erst den Olstand iiberpriifen, bevor die
Maschine erneut in Betrieb genommen wird.

= Bei der ersten Inbetriebnahme oder nach langerem Stillstand der Maschine, erst das Pumpenwartungs-
programm laufen lassen, bevor die Maschine in Betrieb genommen wird (siehe Seite 22).

ANSCHLUSS DES BEGASUNGSSYSTEMS (falls zutreffend)

= NIE brennbare Gase oder Gasgemische verwenden, die zu hohen Sauerstoffgehalt haben. Bei Verwendung
der erwahnten Gasgemische besteht Explosionsgefahr. Bei Unfallen und/oder Schaden auf Grund der
Verwendung der oben genannten Gase erlischt jeder Anspruch auf Haftung von Henkelman BV sowie die
Garantie.

= Die Gasflaschen missen immer ordnungsgemaf verankert sein. Wenn die Begasungsfunktion und/oder
Maschine nicht benutzt wird, muss die Gasflasche immer durch den Haupthahn geschlossen werden.

= Der Druck des Reduzierventils an der Gasflasche darf NIE groRer als 1 Atmosphéare/ATO eingestellt werden.
Ein hoherer Druck kann die Maschine beschadigen.

= Der Durchmesser der Schlauchsaule fir den Gasflaschenanschluss betragt 6 mm (BOXER und MARLIN 42/42
XL), 13 mm (POLAR 2-85 und 2-95) und 8 mm fir andere Maschinen. Der Anschluss befindet sich auf der
Maschinenrlckseite.

Weitere Informationen ber den Umgang mit Gasflaschen kdnnen bei einem anerkannten Gaslieferer erfragt werden.

ANSCHLUSS VON PRESSLUFT FUR EXTERNEN SCHWEISSDRUCK (falls zutreffend)

= Der Druck des Kompressors darf NIE groRer als 1 Atmosphére/ATO eingestellt werden. Ein hdherer Druck
kann die Maschine beschadigen.

= Es darf nur trockene Pressluft fr den externen Schweildruck verwendet werden.
= Der Durchmesser der Schlauchsaule fiir den Kompressoranschluss betragt 6 mm (Maschinenrlckseite).

Weitere Informationen (iber den Umgang mit Pressluft kénnen beim Lieferer oder Henkelman BV erfragt werden.
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A WICHTIGE HINWEISE ZUR BEDIENUNG - BITTE ERST LESEN!

ALLGEMEIN

Nie Produkte verpacken, die bei oder nach der Vakuumverpackung beschadigt werden kdnnen. Lebendige
Ware darf nie vakuumverpackt werden.

Bei Zweifeln zur Bedienung und/oder Funktionsweise der Maschine immer in dieser Bedienungsanleitung
nachschlagen. Wenn in der Bedienungsanleitung keine Lésung zu finden ist, bei dem Lieferer oder Henkelman
BV nachfragen.

Die Garantie und/oder Haftung erlischt bei Schaden, die durch selbst vorgenommene Eingriffe und/oder
Reparaturen entstanden sind. Bei Defekten Verbindung mit dem Lieferer oder Henkelman BV aufnehmen.

Beim Auftreten von Defekten immer Maschine abschalten und Stecker aus Steckdose ziehen.

ALLGEMEINE WARTUNGSARBEITEN

An der Maschine missen regelméRig Wartungsarbeiten durchgefiihrt werden, damit das Funktionieren
garantiert werden kann und die Maschine gut instand bleibt. Der Wartungsplan ist eindeutig auf Seite 22
definiert. Bei tiberfalliger oder unzureichender Wartung, erlischt die Garantie fir die Maschine automatisch.

Bei Wartungsarbeiten muss der Stecker immer aus der Steckdose gezogen werden. Die Maschine muss
vollkommen spannungslos sein.

Bei Zweifeln Gber Wartungsarbeiten oder nicht richtigem Funktionieren der Maschine immer Verbindung mit
dem Lieferer oder Henkelman BV aufnehmen.

ACRYLGLASDECKEL (falls zutreffend)

Maschine nie in der Nahe von Warmequellen aufstellen. Dadurch kann der Deckel beschadigt werden
(Rissbildung).

Niemals heifle, scharfe oder schwere Gegenstande auf dem Deckel stellen. Dadurch kann langfristig der
Deckel beschadigt werden (Rissbildung).

Der Deckel immer mit einem Reiniger ohne Lésungsmittel reinigen. Losungsmittel kénnen den Deckel
beschadigen.

Mindestens einmal wdchentlich priifen, ob es Risse in dem Deckel gibt. Wenn sich in dem Deckel Risse
gebildet haben, muss die Maschine SOFORT ausgeschaltet werden und darf nicht mehr betrieben werden, bis
der Deckel ausgewechselt ist. Das Fortsetzen der Arbeit mit einer rissigen Deckel kann eine Implosion des
Deckel verursachen. Bei Unfallen und/Schaden, die durch die Arbeit mit einem rissigen Deckel verursacht
werden, erlischt jeglicher Anspruch auf Garantie und/oder Haftung.

Der Acrylglasdeckel nach 4 Jahren Verwendung vorsorglich als Standardwartungsmalinahme austauschen.
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VAKUUMPUMPE

* RegelmaRig den Olstand und die Olqualitat in der Pumpe priifen. Bei zu wenig Ol oder schlechter Olqualitét
(trlibe) das o6l auffillen oder wechseln, bevor die Maschine wieder in Betrieb genommen wird (siehe Seite 23).
Das Pumpenwartungsprogramm mindestens einen vollstandigen Zyklus drehen lassen, bevor das Ol
gewechselt wird (siehe Seite 22).

= Den richtigen Oltyp fiir die Pumpe beim Wechseln oder Auffiillen verwenden (siehe Seite 24).
= Mindestens einmal wochentlich das Pumpenwartungsprogramm verwenden, um gutes und dauerhaftes
Funktionieren der Pumpe zu gewahrleisten (siehe Seite 22).

VERWENDUNG DES BEGASUNGSSYSTEMS (falls zutreffend)

= NIE brennbare Gase oder Gasgemische verwenden, die zu hohen Sauerstoffgehalt haben. Bei deren
Verwendung besteht das Risiko der Explosionsgefahr. Bei Unfallen und/oder Schaden auf Grund der

Verwendung der oben genannten Gase erlischt jeder Anspruch auf Haftung von Henkelman BV sowie die
Garantie.

= Die Gasflaschen miissen immer ordnungsgemaf verankert sein. Wenn die Begasungsfunktion und/oder
Maschine nicht benutzt wird, muss die Gasflasche immer durch den Haupthahn geschlossen werden.

= Der Druck des Reduzierventils an der Gasflasche darf NIE groRer als 1 Atmosphare/ATO eingestellt werden.
Ein hoherer Druck kann die Maschine beschadigen.

Weitere Informationen (iber den Umgang mit Gasflaschen kénnen bei einem anerkannten Gaslieferer erfragt werden.

A WARNAUFKLEBER AUF MASCHINE

AUSSCHLIESSLICH die vorgeschriebene Speisespannung verwenden.

CAUTION
SHOCK HAZARD

Den Stecker des Netzkabels fest in die Steckdose stecken.

TO PROPEALY GROUNDED

S Die Maschine immer an eine geerdete Steckdose anschlieen.

Beim Wartung oder langerem Stillstand der Maschine immer den Stecker aus der Steckdose
ziehen.

WARNING

IT IS STRICTLY FORBIDDEN
TO USE OXYGEN (Oz)

= NIE brennbare Gase oder Gasgemische verwenden, die zu hohen Sauerstoffgehalt haben. Bei
deren Verwendung besteht das Risiko der Explosionsgefahr.

SSUI
NOT HIGHER THEN

1-ATO 15-PSI = Bei Unféllen und/oder Schéden auf Grund der Verwendung der oben genannten Gase erlischt

jeder Anspruch auf Haftung sowie die Garantie von Henkelman BV.
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WICHTIGE MASCHINENTEILE

SERIE BOXER SERIE MARLIN

Vakuumkammer

Modell MARLIN, Riickseite

SchweiBleiste(n) in Vakuumkammer durch Einrastsystem auf Schweistandern
befestigt
Silikonhalterung(en) an Acrylglasdeckel montiert
Gasrohrchen (falls zutreffend)
Abdichtungsgummi in Deckel zum luftdichten Abschluss
Gasdruckfedemn fiir das Offnen des Deckel nach Maschinenzykus
Vakuum-/Belliftungséffnung
Bedienungsanzeige
Vakuumdruckmeter
. EIN-/AUS-Schalter
. Hauptschalter (nur bei Serie MARLIN)
. Olablassstopfen
. Oleinfiillstopfen
. Olsichtfenster
. Netzkabel
. Sicherungshalterung mit Sicherungen (nur bei Serie BOXER sowie MARLIN 42 und
42 XL)
. Gasflaschenanschluss (falls zutreffend), Vorsicht! Max. 1 Bar
. Maschinenschild
. Warnaufkleber
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SERIE FALCON

SERIE POLAR

POLAR Doppelkammern nach Offnen der SeitenDeckel,
Seite

1. Schweilleiste(n) in Deckel mit Bolzen befestigt

2. Silikonhalterung(en) an Halterungen in Vakuumkammer (FALCON) oder auf
Arbeitsflache (POLAR)

3. Gasrohrchen an silikonhalterungen befestigt (falls zutreffend)

4. Abdichtungsgummi in Deckel firr luftdichten Abschluss

5. Vakuum/Beliftungséffnung

6. Bedienungsanzeige

7. EIN-/AUS-Schalter

8. Vakuumdruckmeter

9. Hauptschalter

10. Olablassstopfen/Knie

11. Oleinfiillstopfen

12. Olsichtfenster

13. Olnebelfiltergehause

14. Netzkabel

15. Gasflaschenanschluss (falls zutreffend), Vorsicht! Max. 1 Bar

16. Schweildruckanschluss (falls zutreffend), Vorsicht! Max. 1 Bar

17. Maschinenschild

18. Warnaufkleber

Aussehen der Teile und Maschinen kénnen von Abbildungen abweichen
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INBETRIEBNAHME UND BEDIENUNG DER MASCHINE

. EIN-/AUS-SCHALTER . HAUPTSCHALTER

Der EIN-/AUS-Schalter wird zum Ein- und Ausschalten vor und nach dem Betrieb verwendet.

VORSICHT - Durch Betatigung des EIN-/AUS-Schalters wird die Maschine nicht vollkommen spannungslos. Bei der
Serie BOXER, MARLIN 42, MARLIN 42 XL und anderen Modellen, die mit einphasiger Spannung betrieben werden,
muss das Netzkabel aus der Wandsteckdose gezogen werden, damit die Maschine vollkommen spannungslos wird. Bei
den anderen MARLIN-Modellen, der Serie FALCON, der Serie POLAR und anderen Modellen, die mit Kraftstrom
betrieben werden, muss der Hauptschalter auf Null gestellt werden, damit die Maschine vollkommen spannungslos wird.
Sorgen Sie dafiir, dass die Maschine wahrend Entstérungs- und Wartungsarbeiten immer vollkommen spannungslos ist.

Serie BOXER, MARLIN 42 & 42 XL
Wenn die Maschine (mit dem EIN-/AUS-Schalter) eingeschaltet wurde, dreht sich die Pumpe nur wahrend des
Vakuumzyklus.

Serien MARLIN, FALCON, POLAR

Wenn die Maschine (mit dem EIN-/AUS-Schalter) eingeschaltet wurde, dreht sich die Pumpe ununterbrochen. Die 3-
Phasenpumpen benétigen mehr Zeit, um warm zu laufen, und es ist schlecht fiir die Lebensdauer der 3-Phasenpumpen,
wenn diese immer wieder ein- und ausgeschaltet werden.

Es besteht die Mdglichkeit zum Zwischenschalten eines Schlafzeitgebers, der die Pumpe automatisch ausschaltet, wenn
die Maschine eine bestimmte Zeit lang nicht benutzt wird. Weitere Informationen tber die Schlafzeitgeberfunktion sind
beim Lieferer oder Henkelman BV erhaltlich.

EINSCHALTEN DER MASCHINE

Wenn die Maschine angeschlossen ist und der Hauptschalter in Stellung 1 steht (falls zutreffend), kann die Maschine
durch den EIN-/AUS-Schalter eingeschaltet werden. Beim Einschalten der Maschine erscheinen aufeinanderfolgend
zwei Codes auf der groBen Anzeige, bevor in den Betriebsmodus umgeschaltet wird.

1 /28
| 20

Der erste Code gibt die Ausflinrung der Maschine an. Der zweite Code gibt die Softwareversion der
Steuerung an. Beide Codes auf der Vorderseite dieser Bedienungsanleitung notieren, da sie bei
spater auftretenden Fragen und/oder Problemen fiir den Lieferer oder Henkelman BV wichtig sind.

Nach dem Umschalten in den Betriebsmodus ist die Maschine betriebsbereit. Wenn die Maschine neu
ist oder langere Zeit nicht in Betrieb war, ist es ratsam, das Wartunggsprogramm fiir die Pumpe (15
Minuten) zur Pflege der Pumpe drehen zu lassen. Siehe Seite 22 zu Anweisungen fir das
Wartungsprogramm.

Es ist méglich, dass nach dem Umschalten in den Betriebsmodus die Meldung [ OIL ] angezeigt wird.
Das bedeutet, dass der Betriebsstundenzahler eingeschaltet ist und die eingestellten Betriebsstunden
abgelaufen sind. Der Stundenzéhler ist standardmaRig ausgeschaltet, aber der Kunde oder Lieferer
kann den Stundenzéhler verwenden, um an regelmaRige Wartungsintervalle erinnert zu werden.

Wenn diese Meldung angezeigt wird, kann die Maschine normal weiterbetrieben werden, aber es wird
empfohlen, den Stundenzahler entweder auszuschalten oder erneut einzustellen. Siehe Seite 17 zu
weiteren Informationen (iber das Einstellen oder Ausschalten des Betriebsstundenzahlers.
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STANDARDSCHRITTE FUR BEDIENUNG DER MASCHINE

1.

10.
11.

Die Maschine mit dem EIN-/AUS-Schalter einschalten. Die Pumpe mit Hilfe des Wartungsprogramms warm laufen
lassen, wenn die Maschine l&ngere Zeit nicht verwendet wurde (Anweisungen auf Seite 22).

Den Vakuumbeutel mit dem Produkt beflillen. Dazu einen Beutel der passenden GroRe verwenden, in den sich das
Produkt einfach einhiillen Iasst, der aber nicht zu groB fir das Produkt ist. Dabei auf hygienische Bedingungen

achten. Verpackungsmaterial, Produkt und Hande missen sauber und falls mdglich i
trocken sein.

Den Vakuumbeutel in die Kammer oder auf die Arbeitsflache legen. Die offene Seite
muss Uber die Schweilleiste oder Silikonhalterung gelegt werden. Der Beutel darf
keinesfalls aus der Kammer geraten. Wenn das Produkt viel breiter als die Hohe der
Schweilleiste oder der Silikonhalterung ist, kénnen die standardmaRig mit der
Maschine mitgelieferten Einlegebleche verwendet werden. Dies vereinfacht den
Einlegevorgang und verkiirzt die Zykluszeit.

Der Vakuumbeutel muss faltenfrei iiber die Schweilleiste (BOXER und MARLIN)
oder Silikonhalterung (FALCON und POLAR) gelegt werden.

Bei Verwendung eines Begasungssystems muss die Offnung des Vakuumbeutels
Uber die Gasrohrchen gezogen werden (siehe Abbildungen).

Es kdnnen mehrere Vakuumbeutel iiber SchweiRleiste bzw. Silikonhalterung gelegt Serien FALCON, POLAR

werden, wenn die Schweilleiste bzw. Silikonhalterung langer als diese

Vakuumbeutel sind. Vakuumbeutel diirfen jedoch nicht auf der Leiste bzw. Halterung iibereinander gelegt werden.
Bei mehreren leisten bzw. Halterungen kénnen selbstversténdlich alle Leisten bzw. Halterungen bei dem Zyklus
eingesetzt werden.

Mit der [PROG]-Taste das gewlinschte Programm wahlen. Siehe Seite 18 zu Anweisungen iiber das
Programmieren.

Der Deckel schlieen. Nun durchlguft die Maschine automatisch den vollstandigen Zyklus aller installierten
Funktionen. Der Deckel wird automatisch nach Ablauf der letzten Funktion “Bellften” gedffnet.

Falls gewlinscht oder gefordert, kann der Zyklus teilweise oder ganz unterbrochen werden, indem die Taste
[VACUUM STOP] oder die Taste [STOP] gedriickt wird.

Die Taste [VACUUM STOP] unterbricht nur die aktive Funktion (Vakuum, Begasung, Einschweillen oder sanftes
Belliften) und setzt automatisch mit der darauffolgenden Funktion fort. Die Taste [STOP] unterbricht den gesamten
Zyklus und setzt sofort mit der Belliftungsfunktion fort.

Das verpackte Produkt kann (oder die verpackten Produkte kénnen) aus der Maschine entnommen werden.

Wenn die Maschine mit einer Trennnaht ausgeflihrt ist, kann die Gberfliissige Folie des Vakuumbeutels
abgeschnitten werden.

SICHERHEIT und PRODUKTSCHUTZ
Der Verpackungsvorgang kann jederzeit teilweise oder ganz unterbrochen werden:
= Aktive Funktion beenden:; auf Taste [VACUUM STOP] driicken

= Gesamten Maschinenzyklus beenden: auf Taste [STOP] drlicken

OPTIMALES UND EFFEKTIVES VERPACKUNGSERGEBNIS
= Die passende GréRe und qualitativ hochwertigen Vakuumbeutel verwenden.
= Maximal 75% des Vakuumbeutels mit Produkt fullen.
= Den Vakuumbeutel faltenfrei (iber die Schweilleiste bzw. Silikonhalterung legen (richtige Anzahl
Einlegeplatte in Kammer verwenden).
= Den Vakuumbeutel weit genug tber Gasrdhrchen (bei Begasung) ziehen, damit kein Gas entweicht
und der Beutel beim Begasen nicht verschoben wird.
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BEDIENUNGSANZEIGE

AUSFUHRUNGEN DER BEDIENUNGSANZEIGEN

Allgemein Die digitalen Steuerungen sind mit 9 voreinstellbaren Funktionsprogrammen ausgefiihrt, die
sich einzeln mit verschiedenen Funktionswerten einstellen lassen (um verschiedene Produkte
verpacken zu konnen). Programm 0 kann nicht eingestellt werden und wird zur Wartung oder
fir Prifzwecke verwendet. Ein Programmzyklus ist das gesamte Programm der eingestellten
Funktionen, die die Maschine zum Verpacken eines Produkts durchlauft.

Die Steuerungen sind mit einem Betriebsmodus und einem Programmmodus ausgefiihrt.

Der Betriebsmodus wird bei Bedienungsvorgangen zum Wahlen der Programmnummer mit
dem richtigen Programmzyklus verwendet. Im Betriebsmodus kénnen auch eingestellte Werte
der Funktionsprogramme angesehen, aber nicht geéndert werden.

Der Programmmodus wird zur Anderung von Funktionswerten in Programmen verwendet.

Die Steuerungen sind standardmaRig mit einem automatischen Wartungsprogramm fr
regelmafige Wartung der Pumpe und zwei STOPP-Tasten flr die Unterbrechung des
gesamten Programms oder der aktiven Funktion allein ausgestattet. AuRerdem ist auch eine
Reihe von Wartungsprogrammen integriert. Weitere Informationen Uber diese Programme
sind beim Lieferer oder Henkelman BV erhéltlich.

Digitale Zeitsteuerung Die Werte fiir alle aktiven Funktionen lassen sich in ihrer Dauer einstellen.
Die Funktionen Vakuum, Begasung (falls installiert) und Soft air lassen sich in ganzen
Sekunden mit einer Hochstdauer von 99 Sekunden einstellen.
Die Schweiffunktion kann mit einem Intervall von Zehntelsekunden bis zu einer Hochstdauer
von 6,0 Sekunden eingestellt werden.

Digitale Sensorsteuerung Die Werte fir Vakuumfunktion und Begasungsfunktion (falls installiert) kdnnen auf
Vakuumprozentanteil eingestellt werden. Dieser entspricht dem Prozentanteil Unterdruck in
der Vakuumkammer im Verhaltnis zum AuBendruck von 1 Atmosphéare/ATO (0%).

Der maximale Einstellwert fiir Vakuumprozentanteil der Vakuumfunktion liegt bei 99%.

Der minimale Einstellwert fir Vakuumprozentanteil der Begasungsfunktion liegt bei 30%. Das
bedeutet, dass die Kammer bis auf 30% Unterdruck in Bezug auf 1 Atmosphare begast wird.
Man sagt dazu auch, dass 70% begast werden (99+% - 30%).

Die Dauer fiir die Funktion des Soft Air I&sst sich in ganzen Sekunden einstellen (max. 99
Sekunden).

Die Dauer fiir die Schweilfunktion Iasst sich in Zehntelsekunden einstellen (max. 6,0
Sekunden).

Die digitale Sensorsteuerung ist standardmafig mit der Funktion VAKUUM PLUS ausgefihrt.
Die Funktion VAKUUM PLUS ist eine zeitgesteuerte, zusatzliche Vakuumfunktion zum
Einstellen zusétzlicher Zeit nach dem Erreichen des 99%-Werts der Vakuumfunktion (nur
maglich, wenn 99% bei der Vakuumfunktion eingestellt sind). Diese Funktion sorgt dafur,
dass die Vakuumzeit noch langer dauert, damit eventuell in der Verpackung eingeschlossene
Luft noch aus der Verpackung gesaugt werden kann.

Weitere Informationen (iber Spezialbedienungsanzeigen, die nicht oben angegeben sind, kénnen beim Lieferer oder Henkelman BV
erfragt werden.
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EINTEILUNG DER BEDIENUNGSANZEIGE

1. Kleine Anzeige

Anzeige des aktiven Funktionsprogramms im Betriebs- und Programmmodus.

2. GroRe Anzeige
Anzeige des Werteverlaufs der aktiven Funktion wahrend des Programmzyklus oder des eingestellten Werts der
gewahlten Funktion im Betriebs- oder Programmmodus.

3. Taste PROG 0-9
Auswahl der Programmnummer im Betriebs- oder Programmmodus.

4. Taste REPROG

Umschalten vom Betriebs- in den Programmmaodus (zum Einstellen von Programmfunktionswerten) und umgekehrt.
Nach Einstellung neuer Funktionswerte im gewéhlten Programm in Programmmodus muss diese Taste immer gedrickt
werden, um die neuen Werte des Programms im Speicher zu bestétigen.

5. Taste FUNKTIONSWAHL
Auswahl der Funktion innerhalb des gewahlten Programms im Betriebs- und Programmmaodus. Die Funktion ist
ausgewahlt, wenn die Funktionskontrollleuchte fiir die Funktionsbeschreibung unter der grolen Anzeige leuchtet.

6. Taste PUMPENWARTUNGSPROGRAMM
Start des Wartungsprogramms flir die Pumpe (Dauer 15 Minuten). Siehe Seite 22 zu Anweisungen fir das Programm.

7. FUNKTIONS-Leuchten
Wenn eine Leuchte fir eine Funktion leuchtet, wird damit angezeigt, dass die Funktion wéhrend des Programmzyklus
aktiv ist oder dass die Funktion im Betriebs- oder Programmmodus ausgewahlt ist.

Besondere Anmerkung Bei digitaler Sensorsteuerung gibt es eine zusétzliche, zeitgesteuerte Vakuumfunktion, die Funktion
digitale Sensorsteuerung ~ VAKUUM PLUS. Diese Funktion erscheint nicht gesondert auf der Anzeige. Die Funktion VAKUUM
PLUS kann nur aktiviert werden, wenn die Standardvakuumfunktion auf 99% eingestellt ist.

Anzeige fir Funktion VAKUUM PLUS wéhrend Zyklus (falls aktiviert): Die Leuchte fiir Vakuum bleibt
nach Erreichen von 99% und fiir die eingestellte Dauer von VAKUUM PLUS an. Wéhrend des
Vakuumzyklus und fir die Dauer von VAKUUM PLUS erscheint ein Punkt in der rechten unteren Ecke
der grolBen Anzeige.

Anzeige wéhrend Betriebs- und Programmmodus: Wenn der Zeitraum fiir VAKUUM PLUS im
gewéhlten Programm aktiviert ist, erscheint wéhrend des Betriebs- und Programmmodus ein Punkt in
der rechten unteren Ecke der grofRen Anzeige. Wenn die Funktionen mit Hilfe der Funktion
Auswahltaste gewéhlt werden, bleibt die Leuchte fiir VAKUUM zweimal an und werden nacheinander
der Vakuumprozentanteil und die Dauer von VAKUUM PLUS angezeigt.

Besondere Anmerkung Wenn die Maschine mit Begasungsfunktion ausgefiihrt ist und die Funktion in dem gewahlten
Begasungsfunktion Programm aktiviert ist, erscheint ein Punkt in der rechten unteren Ecke der kleinen Anzeige.
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8. Taste +/ STOP VACUUM

Funktion wéhrend Zyklus Unterbrechung der aktiven Funktion wahrend des Programmzyklus. Der Zyklus wird
direkt mit der nachfolgenden Funktion fortgesetzt.

Funktion Programmmodus Erhdhen des Werts der gewahlten Funktion fir das gewahlte Programm im
Programmmodus.

9. Taste - / STOP

Funktion wahrend Zyklus Vollstandige Unterbrechung des Programmzyklus. Der Zyklus wird direkt mit der
Beluftungsfunktion fortgesetzt.

Funktion Programmmodus Senken des Werts der gewahlten Funktion fiir das gewahlte Programm im
Programmmodus.

10. Vakuummeter
Anzeige des Drucks in der Vakuumkammer. Siehe Tabelle unten fir Verhéltnis von Vakuummeter zu
Vakuumprozentanteil.

Position Vakuum-
Vakuummeter prozentanteil
0 0
0,2 20
0,3 30
0,4 40
0,5 50
0,6 60
0,7 70
0,8 80
0,9 90
-1,0 99+

11. EIN-/AUS-Schalter

Der EIN-/AUS-Schalter wird zum Ein- und Ausschalten vor und nach dem Betrieb verwendet. Der Schalter sorgt dafir,
dass alle Teile in Betrieb gesetzt werden. Vorsicht! Durch Betatigung des Schalters wird die Maschine nicht
spannungslos.

BETRIEBSMODUS

Nach dem Maschinenstart geht die Maschine nach Anzeige von zwei Bedienungscodes in den Betriebsmodus Uber. Der
Betriebsmodus ist die Standardeinstellung der Bedienungsanzeige zum Verpacken von Produkten. Im Betriebsmodus
kénnen eingestellte Werte nicht geandert werden.

Mit Hilfe der Taste PROG und der Tasten zur Funktionsauswahl lassen sich die eingestellten Werte in den
verschiedenen Programmen anzeigen. Wenn die Maschine bereit zum Verpacken eines Produkts ist (Produkt liegt
bereits in der Kammer), muss nur noch das Programm gewahlt und der Deckel geschlossen werden. Der
Programmzyklus startet automatisch, um die installierten Funktionen im Programm zu durchlaufen.

Beschreibung des Programmzyklus digitale Zeitsteuerung

1. Mit der Taste PROG und der kleinen Anzeige die Programmnummer auswabhlen.
Wenn das gewéhlite Programm mit aktiver Begasungsfunktion programmiert ist, erscheint ein Punkt in der rechten unteren Ecke
der kleinen Anzeige.

2. Deckel schlieRen.

3. Vakuumfunktion Maschine beginnt mit Unterdruckaufbau in Kammer.
Kontrollleuchte fiir [VACUUM] leuchtet.
GroRe Anzeige: ablaufender Zeitwert in Sekunden mit Beginn bei eingestellter Dauer (max.
99 Sekunden).
Vakuummeter beginnt nach links abzulaufen.
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4, Begasungsfunktion
(falls installiert)

5. SchweiBfunktion

6. Funktion Softair
(falls installiert)

7. Beliiftungsfunktion

Nach Abschluss der Vakuumfunktion beginnt die Begasungsfunktion mit der Begasung

der Vakuumkammer.

Kontrollleuchte fiir [GAS] leuchtet.

GroRe Anzeige: ablaufender Zeitwert in Sekunden mit Beginn bei eingestellter Dauer (max.
99 Sekunden).

Vakuummeter beginnt, zuriick nach rechts zu laufen.

Nach Abschluss der Vakuumfunktion oder Begasungsfunktion (falls installiert) beginnt die
Schweilfunktion mit dem Verschweilen des Vakuumbeutels oder der Vakuumbeutel.
Kontrollleuchte fiir [SEAL] (SCHWEISSEN) leuchtet.

Grolke Anzeige: ablaufender Zeitwert in Zehntelsekunden mit Beginn bei eingestellter Dauer
(max. 6,0 Sekunden).

Stand des Vakuummeters verandert sich nicht.

Nach Abschluss der Schweifunktion beginnt die Funktion Softair mit der

langsamen Bellftung der Vakuumkammer.

Kontrollleuchte fiir [SOFT AIR] leuchtet.

GroRe Anzeige: ablaufender Zeitwert in Sekunden mit Beginn bei eingestellter Dauer (max.
99 Sekunden).

Vakuummeter beginnt, langsam zurlick nach rechts zu laufen.

Nach Abschluss der Schweiffunktion oder Funktion Soft Air (falls installiert) beginnt die
Belliftungsfunktion mit dem Belliften der Kammer bis auf 1 Atmosphéare/ATO, und der Deckel
offnet sich.

Es leuchtet keine Kontrollleuchte fiir Funktionen.

GroRe Anzeige: aufsteigende und absinkende Striche bis sich der Deckel 6ffnet.
Vakuummeter lauft zurlick nach rechts bis zum Wert 0. Der Deckel éffnet sich automatisch.

8. Produkt ist verpackt und zur Entnahme bereit.

Beschreibung des Programmzyklus digitale Sensorsteuerung

1. Mit der Taste PROG und der kleinen Anzeige die Programmnummer auswahlen.
Wenn das gewéhlte Programm mit aktiver Begasungsfunktion programmiert ist, erscheint ein Punkt in der rechten unteren Ecke

der kleinen Anzeige.

Wenn das gewéhlte Programm mit aktiver Funktion fiir VAKUUM PLUS programmiert ist, erscheint ein Punkt in der rechten

unteren Ecke der grolen Anzeige.

2. Deckel schliefen.

3. Vakuumfunktion

4. Funktion VAKUUM PLUS
(falls installiert)

5. Begasungsfunktion
(falls installiert)

Maschine beginnt mit Unterdruckaufbau in Kammer.

Kontrollleuchte fiir [VACUUM] leuchtet.

GroRe Anzeige: Ablaufen des Vakuumprozentanteilwerts bis zum eingestellten Prozentwert
max. 99%) und Punkt in rechter unteren Ecke bei aktivierter Funktion fiir VAKUUM PLUS.
Vakuummeter beginnt nach links abzulaufen.

Maschine baut Unterdruck in der Kammer weiter auf, nachdem 99%-Wert erreicht wurde.
Kontrollleuchte fiir [VACUUM] leuchtet.

Grolie Anzeige: ablaufender Zeitwert in Sekunden mit Beginn bei eingestellter Dauer (max.
99 Sekunden) und Punkt in rechter unteren Ecke.

Vakuummeter sollte sehr langsam weiter nach links ablaufen (kaum sichtbar).

Anmerkung: Nur installierbar bei Vakuumfunktion mit einem max. Einstellwert von

99%.

Nach Abschluss der Vakuumfunktion beginnt die Begasungsfunktion mit der Begasung
der Vakuumkammer.

Kontrollleuchte fiir [GAS] leuchtet.

Grolke Anzeige: Zurlicklaufen des Vakuumprozentanteilwerts bis zum eingestellten
Prozentwert (min. 30%).

Vakuummeter beginnt, zuriick nach rechts zu laufen.
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6. Schweilfunktion Nach Abschluss der Vakuumfunktion oder Begasungsfunktion (falls installiert) beginnt die
Schweilfunktion mit dem Verschweilen des (der) Vakuumbeutel(s).
Kontrollleuchte fir [SEAL] (SCHWEISSEN) leuchtet.
GroRe Anzeige: ablaufender Zeitwert in Zehntelsekunden mit Beginn bei eingestellter Dauer
(max. 6,0 Sekunden).
Stand des Vakuummeters verandert sich nicht.

7. Soft Air Funktion Nach Abschluss der Schweiffunktion beginnt die Funktion Soft-air mit der
(falls installiert) langsamen Belliftung der Vakuumkammer.
Kontrollleuchte fir Soft Air leuchtet.
Grolke Anzeige: ablaufender Zeitwert in Sekunden mit Beginn bei eingestellter Dauer (max.
99 Sekunden).
Vakuummeter beginnt, langsam zurlick nach rechts zu laufen.

8. Beliiftungsfunktion Nach Abschluss der Schweilfunktion oder Funktion Soft Air (falls installiert) beginnt die
Bellftungsfunktion mit dem Beliiften der Kammer bis auf 1 Atmosphére/ATO, und der Deckel
offnet sich.

Es leuchtet keine Kontrollleuchte fiir Funktionen.
Grolke Anzeige: aufsteigende und absinkende Striche bis sich die Deckel dffnet.
Vakuummeter 1&uft zurlick nach rechts bis zum Wert 0. Der Deckel 6ffnet sich automatisch.

9. Produkt ist verpackt und zur Entnahme bereit.

PROGRAMMMODUS

Der Programmmodus wird zur Anderung von Funktionswerten in Programmen verwendet. Siehe Seiten 18-20 zu
Anweisungen Uber das Programmieren.

WEITERE MODUSARTEN

Die Bedienungsanzeige verfiigt auRerdem noch (iber einen Wartungsmodus. Das Wartungsprogramm (siehe Seite 22)
fir die Pumpe und der Betriebsstundenzahler sind die am héufigsten genutzten Funktionen dieses Modus.

Betriebsstundenzahler

Eine der Wartungsfunktionen ist der Betriebsstundenzéhler zur automatischen Anzeige regelmafiger
Wartungsintervalle. Mit dieser Funktion wird die Stundenanzahl (je 10 Stunden) eingestellt, wahrend der die Pumpe
gedreht wird. (Achtung! Die Pumpe dreht sich nicht immer ununterbrochen.) Nach dem Uberschreiten der eingestellten
Stundenanzahl erscheint die Meldung [ OIL ] (OL) auf der Anzeige (siehe Seite 11). Es kann normal mit der Maschine
weitergearbeitet werden, aber die Meldung wird immer wieder auf der Anzeige erscheinen.

Die werksseitige Einstellung des Betriebsstundenzahlers ist OFF (ausgeschaltet). Durch Befolgen der nachfolgenden
Schritte kann der Betriebsstundenzahler eingeschaltet oder neu eingestellt werden.

Die Taste FUNKTIONSAUSWAHL mindestens 3 Sekunden lang driicken. Nach 3 Sekunden wird die
Stundenanzahl in Drehbetrieb etwa 2 Sekunden lang in der Anzeige eingeblendet. Nach 2 Sekunden
wird die urspringlich eingestellte Stundenanzahl (je 10 Stunden) angezeigt. Bei ausgeschaltetem
Betriebsstundenzahler wird die Stundenanzahl in Drehbetrieb nicht angezeigt, sondern erfolgt die
Meldung [ OFF ] (AUS) direkt, nachdem 3 Sekunden lang gedriickt wird.

Mit Hilfe der Tasten + und — |asst sich der urspriinglich eingestellte Wert &ndern (zwischen 0 und 990 Stunden). Bei
Einstellung auf 0 wird beim nachsten Mal automatisch OFF (AUS) in der Anzeige eingeblendet. Der neu eingestellte
Wert wird mit Hilfe der Taste REPROG gespeichert. Danach werden die Stunden Drehbetrieb auch wieder auf Null
gestellt. Nach dem Driicken der Taste REPROG schaltet die Bedienungsanzeige automatisch in den Betriebsmodus.
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PROGRAMMIEREN

Es gibt zwei Arten zur Anderung von Funktionswerten in einer ausgewahlten Programmnummer: manuelles oder
automatisches Programmieren. Zu Einheiten, Bereich und Einschrankungen der Funktionswerte siehe voriges Kapitel
BEDIENUNGSANZEIGE. Es stehen 10 wahlbare Programme mit den Nummern 0 bis 9 zur Verfigung. Hinweis:
Programm 0 ist nicht programmierbar. Die Werte in diesem Programm sind zur Wartung und zu Priifzwecken festgelegt.

MANUELLES PROGRAMMIEREN

Startbedingung: Maschine ist in normalem Betriebsmodus und Deckel ist gedffnet.

A. ' Das richtige Programm zur Einstellung der Funktionswerte mit Taste PROG 0-9

;mg auswahlen. Die Programmnummer erscheint in der kleinen Anzeige.

B. Zum Umschalten in den Programmmodus die Taste REPROG driicken.
REPROG | Die Programmnummer blinkt nun in der kleinen Anzeige.

Die richtige Funktion, die eingestellt werden muss, mit Taste FUNKTIONSWAHL
auswahlen. Die Leuchten fiir die aktiven Funktionen leuchten beim Auswéhlen
auf. Wenn die Maschine nicht mit optionalen Funk-tionen ausgestattet ist,
leuchten fiir diese Funktionen auch keine Leuchten und brauchen also nicht
eingestellt zu werden.

Anmerkung zu SchweilSfunktion bei 1-2-TrennnahtschweiBung

Bei Option 1-2 fiir TrennnahtschweiBung bleibt die Leuchte fiir die SchweiR-
funktion zweimal bei der Auswahl an. Das erste Aufleuchten dient fiir das
Einstellen der SchweiRdauer und das zweite Aufleuchten fiir das Einstellen der
Schnittdauer.

Anmerkung zur digitalen Sensorsteuerung

Bei Auswabhl bleibt die Leuchte fiir die Vakuumfunktion zweimal an. Das erste
Aufleuchten ist fiir die Vakuumfunktion (Vakuumprozentanteil). Das zweite
Aufleuchten ist fiir die Funktion VAKUUM PLUS (Sekonden), siehe Seiten 14 und 16.

D. + — Digitale Zeitsteuerung
— - Mit den Tasten + en — gewiinschte Dauer fiir die ausgewahlte Funktion einstellen.
m,-‘ STOP Digitale Sensorsteuerung

Mit den Tasten + en — den gewiinschte Vakuumprozentanteil oder die gewiinschte
Dauer fiir die gewéhlte Funktion einstellen.

Anmerkungen

Die Einstellwerte erscheinen in der groRen Anzeige.

Falls gewiinscht, konnen die Funktionen VAKUUM PLUS (Sensorsteuerung),
Begasung und Sanfte Beliiftung im Programm ausgeschaltet werden. Zum
Ausschalten von Funktionen die Taste — driicken, bis OFF (AUS) in der grofen
Anzeige eingeblendet wird.

Schritte C und D fiir andere einzustellende Funktionswerte wiederholen.

Nach Einstellung aller relevanten Funktionen die Taste REPROG driicken, um die
Einstellungen in das Programm zu iibernehmen. Die Steuerung schaltet dann
automatisch wieder in den Betriebsmodus um. Die Maschine ist nun betriebs-
bereit. Die neu eingestellten Werte im Programm sind jetzt als Standard
eingestellt.
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AUTOMATISCHES PROGRAMMIEREN

Startbedingung: Maschine ist in normalem Betriebsmodus und Deckel ist gedffnet.

A. | Das richtige Programm zur Einstellung der Funktionswerte mit Taste PROG 0-9
:ﬂog auswahlen. Die Programmnummer erscheint in der kleinen Anzeige.
B. Zum Umschalten in den Programmmodus die Taste REPROG driicken.
REPROG| Die Programmnummer blinkt nun in der kleinen Anzeige.

Der Deckel schlie

Ren. Der Maschinenzyklus lauft automatisch an.

C. VAKUUMFUNKTION
Digitale Zeitsteuerung
Die eingestellte Zeit lauft ab. Wenn der Vakuummeter bei —1 angelangt ist, die
Taste STOP VACUUM driicken. Der Maschinenzyklus geht automatisch zur
folgenden Funktion iiber.
Tipp
Die Vakuumfunktion noch 2 bis 4 Sekunden langer laufen lassen, wenn
Wert -1 auf Vakuummeter erreicht wird, damit in der Verpackung
“eingeschlossene Luft” auch noch abgesaugt werden kann.
Digitale Sensorsteuerung
Der Vakuumprozentanteil lauft ab. Wenn der Wert 99% erreicht ist, die Taste
STOP VACUUM driicken. Der Maschinenzyklus geht automatisch zur
folgenden Funktion iiber.
Anmerkung
Wenn kein vollstandiges Vakuum gewiinscht wird, die Taste STOP VACUUM
bei dem gewiinschten Wert driicken.

D. FUNKTION VAKUUM PLUS (nur bei digitaler Sensorsteuerung)
Digitale Sensorsteuerung
Die eingestellte Zeit lauft ab. Bei gewiinschtem Wert fiir Dauer auf die Taste
STOP VACUUM driicken. Der Maschinenzyklus geht automatisch zur
folgenden Funktion iiber.
Anmerkung
Das Ausschalten der Funktion VAKUUM PLUS lasst sich nur manuell
programmieren.

E. BEGASUNGSFUNKTION (optional)

Digitale Zeitsteuerung

Die eingestellte Zeit lauft ab. Wenn der Vakuummeter beim gewiinschten
Unterdruck angelangt ist, die Taste STOP VACUUM driicken. Der
Maschinenzyklus geht automatisch zur folgenden Funktion iiber.

Digitale Sensorsteuerung

Der Vakuumprozentanteil geht zuriick. Wenn der gewiinschte Wert erreicht ist,
die Taste STOP VACUUM driicken. Der Maschinenzyklus geht automatisch zur
folgenden Funktion iiber.

Anmerkungen

Empfohlener Mindestunterdruck bei Begasung ist 0,5 Bar oder 50%
Vakuumprozentanteil. Mindestens einzustellender Unterdruck ist 0,3 Bar oder
30%.Das Ausschalten der Begasungsfunktion lasst sich nur manuell
programmieren.
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F. SCHWEIRFUNKTION

Nur manuell programmierbar. Bei automatischer Programmierung wird die eingestellte Dauer ablaufen, und der
Maschinenzyklus geht automatisch zur folgenden Funktion iber.

G. (@ somr_ )

)

VACUUM

FUNKTION SANFTE BELUFTUNG / FUNKTIONSWERTE IM PROGRAMM
SPEICHERN

Digitale Zeit- und Sensorsteuerung

Die eingestellte Zeit lauft ab. Wenn die gewiinschte Einstellung erreicht ist,
die Taste STOP VACUUM driicken. Nach diesem Vorgang beginnt der
Maschinenzyklus mit der Beliiftung und der Deckel 6ffnet sich. Die Werte
werden automatisch gespeichert und die Steuerung automatisch wieder in
Betriebsmodus geschaltet. Die Maschine ist bereit fiir die Verwendung.

Anmerkungen
Ausschalten der Funktion Sanfte Beliiftung ist nur manuell programmierbar.

BESONDERE ANMERKUNGEN ZUM PROGRAMMIEREN

Bei Sensorsteuerung

Der fiir die Begasung eingestellte Wert fiir die Begasungsfunktion ist der eigentliche Vakuumprozentanteil in der
Vakuumkammer nach dem Begasen. Ein Beispiel: Die Vakuumfunktion ist auf 99% und die Begasungsfunktion auf 60%
eingestellt. Das bedeutet, dass nach der Vakuumfunktion die Kammer begast wird, bis 60% Vakuum und 40% (39%)
Gas in der Vakuumkammer vorliegen.

Bei automatischem Programmieren

Dafiir sorgen, dass alle Funktionen in dem ausgewahlten Programm aktiviert sind. Aktivieren bedeutet, dass der
Funktion im Programm ein Wert zugeordnet wird. Wenn der Wert OFF (AUS) ist, bedeutet das, dass die Funktion nicht
aktiviert ist und nicht mit in den Zyklus der automatischen Programmierung aufgenommen wird.

Bei Maschinen mit optionaler Begasungsfunktion

Wenn ein Programm mit aktiver Begasungsfunktion eingestellt ist, erscheint ein Punkt in der rechten unteren Ecke der
kleinen Anzeige wéahrend der Auswahl des Programms im Betriebsmodus.

Bei Maschinen mit optionaler Sensorsteuerung

Wenn ein Programm mit aktiver Funktion VAKUUM PLUS eingestellt ist, erscheint ein Punkt in der rechten unteren Ecke
der groen Anzeige wahrend der Auswahl des Programms im Betriebsmodus.

Aktivierung der Funktion bei Wert OFF (AUS) I&sst sich nur manuell programmieren.

Weitere Informationen (ber die Programmierung sind beim Lieferer oder Henkelman BV erhéltlich.
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WARTUNG DER MASCHINE

ALLGEMEIN

Eine regelmafige und vollstandige Wartung ist notwendig flir eine lange Lebensdauer, dient der Vorbeugung von
Storungen und sorgt fiir ein optimales Verpackungsresultat. Bei intensivem Gebrauch der Maschine (mehr als 4 Stunden
pro Tag) wird empfohlen, alle 6 Monate eine professionelle Wartung durchzufiihren. In anderen Fallen ist eine
vollstdndige Wartung pro Jahr ausreichend (wobei dies abhangt vom Standort, der Umgebung und den Produkten).

Es gibt allerdings auch kleinere Wartungsarbeiten, die ofter ausgefiihrt werden missen und die der Anwender selber
ausfiinren kann. Auf der nachfolgenden Seite befindet sich eine Ubersicht dieser Arbeiten.

A WICHTIG VOR UND WAHREND DER WARTUNG

= Die Maschine muss, bevor irgendwelche Wartungsarbeiten an der Maschine ausgefiihrt werden, immer
vollkommen ohne Spannung sein. Ziehen Sie den Stecker aus der Netzsteckdose oder schalten Sie den
Hauptschalter auf die Position 0.

= Wenn die Maschine nicht einwandfrei funktioniert oder eigenartige Gerausche macht, stellen Sie den
Bedienschalter mittels des EIN/AUS-Schalter direkt aus und nehmen Sie Kontakt mit dem Lieferanten oder der
Henkelman BV auf.

= Wenn die Maschine mit einem Begasungssystem ausgefiihrt ist, schlieRen Sie bei Standardwartungsarbeiten
immer den Haupthahn. Achten Sie immer darauf, dass der Druck des Druckreduzierventils auf der Gasflasche
vor, wahrend und nach den Wartungsarbeiten niemals mehr als 1 Atmosphare/ATO betragt. Ein héherer Druck
kann einen irreparablen Schaden an der Maschine verursachen. Verwenden Sie NIEMALS brennbare Gase
oder Gasmischungen, in denen Sauerstoff verarbeitet wurde.

= Verwenden Sie zum Reinigen des transparenten Deckels (falls zutreffend) NIEMALS Reinigungsmittel die
Lésungsmittel enthalten. Uberpriifen Sie den Deckel regelmaRig auf Risse. Bei Rissen die Maschine sofort
ausschalten und mit dem Lieferanten oder der Henkelman BV Kontakt aufnehmen.

= Eine Hochdruckreinigung zur Reinigung der Maschine ist nicht zuléssig. Eine Hochdruckreinigung kann
erhebliche Schaden an elektronischen und anderen Teilen der Maschine verursachen.

= Wasser darf niemals weder in den Absaugmund der Kammer noch in die Ausblasoffnung der Pumpe gelangen.
Dies hat einen irreparablen Schaden an der Pumpe zur Folge.

= GroRere Wartungsarbeiten miissen immer vom zugelassenen Lieferanten durchgefiihrt werden.

= Die BOXER und die MARLIN 42 und 42 XL Maschinen wurden fir einen maximalen Gebrauch von 5 Stunden
pro Tag entworfen. Die ibrigen Maschinen wurden fiir maximal 8 Stunden pro Tag entworfen. Bei einer
deutlichen Uberschreitung der Gebrauchsdauer ohne Empfehlung, kann weder der Lieferant noch die
Henkelman BV fiir eventuelle Stérungen oder Defekte haftbar gemacht werden.

= Die Maschine muss aufrecht transportiert bzw. versetzt werden. Ein Kippen der Maschine ist NICHT zuléssig,
da dies Schaden an der Pumpe verursachen kann.

= Wenn den Wartungsanweisungen in dieser Anleitung nicht entsprochen wird, kann weder der Lieferant noch
die Henkelman BV fir eventuelle Stérungen oder Defekte haftbar gemacht werden.

= Bei Undeutlichkeiten oder Fragen hinsichtlich der Wartung oder Stérungen nehmen Sie bitte Kontakt mit dem
Lieferanten oder der Henkelman BV auf.
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STANDARDWARTUNGSSCHEMA MASCHINE

Taglich = Reinigen Sie Vakuumkammer, Deckel und Gehduse nach Gebrauch mit einem
feuchten Tuch.
= Achten Sie darauf, dass keine Reinigungsmittel mit Lésungsmitteln verwendet werden.
= Denken Sie daran, keinen Hochdruckreiniger zu verwenden.

Wachentlich = Kontrollieren Sie den Olstand und sollte der Olstand zu niedrig sein oder das Ol triibe,

wechseln Sie das Ol aus oder fiillen Sie es nach. Fiir Anweisungen siehe Seite 23.

= Aktivieren Sie das Wartungsprogramm fir die Pumpe mindestens einmal pro Woche.

= Kontrollieren Sie die SchweiBleiste auf Beschadigungen. Ersetzen Sie das Teflonband
/ den Schweifldraht, wenn die Schweiqualitat unzureichend ist oder das Teflonband
/der Schweildraht nicht mehr straff auf der Leiste aufliegt. Siehe Seite 26.

= Kontrollieren Sie den Deckelgummi und ersetzen Sie ihn, wenn der Gummi beschadigt
oder ausgezogen ist. Siehe Seite 27.

= Kontrollieren Sie den transparenten Deckel auf Risse (falls zutreffend). Sollten Risse
erkennbar sein, stellen Sie die Maschine sofort aus und nehmen Sie mit dem
Lieferanten oder der Henkelman BV Kontakt auf.

Halbjahrlich = Wechseln Sie mindestens einmal alle 6 Monate das Ol.
Jahrlich = Kontrollieren Sie den Olnebelfilter auf Séttigung. Bei Sattigung ersetzen Sie den Filter.
Siehe Seite 24.
= Nehmen Sie fiir eine professionelle Wartung mit dem Lieferanten Kontakt auf.
Vierjahrlich = Ersetzen Sie den transparenten Deckel und die Gasdruckfedern des Deckels (falls
zutreffend).

= Ersetzen Sie die Membranen der Schweil3zylinder.

WARTUNG VAKUUMPUMPE

Es ist sehr wichtig, die Pumpe flir einen einwandfreien und lang anhaltenden Betrieb regelmaRig zu warten. Fir eine
gute Wartung sind die folgenden Arbeiten notwendig. Es ist zu empfehlen, die Pumpe bei regelméRigem Gebrauch
mindestens einmal pro Jahr vollstandig durch den Lieferanten (iberpriifen zu lassen, um so ein langes und problemloses
Funktionieren sicherzustellen. Fiir weitere Empfehlungen und Informationen kénnen Sie mit dem Lieferanten oder der
Henkelman BV Kontakt aufnehmen.

- Pumpenwartungsprogramm

Das Wartungsprogramm sorgt fiir eine gute Spilung der Pumpe. Wahrend des Programms erreichen
Pumpe und Ol Betriebstemperatur, wodurch das Ol besser in der Lage ist, um eventuelle Feuchtigkeit und
Verunreinigungen aufzunehmen und auszufiltern. Aufgrund der hohen Temperatur ist die Pumpe in der Lage die
Feuchtigkeit zu verdampfen und damit die Mdglichkeit eventuelle Rostflecken zu vermindern.

Die Dauer des Programms betragt 15 Minuten und es wird empfohlen, es mindestens einmal pro Woche laufen zu
lassen. Stellen Sie die Maschine an, driicken Sie auf die Taste Pumpenwartungsprogramm und schlieflen Sie den
Deckel. Das Programm startet automatisch. Wahrend des Programms werden auf dem groRen Display sich bewegende
Streifen wiedergegeben.

Das Programm kann ohne Probleme mithilfe der [STOPP] Taste unterbrochen werden. Fir eine gute Wartung ist es
wichtig, dass das Programm vollstandig den 15 Minuten Zyklus durchlauft, also sollten Sie das Programm nur in
dringenden Situationen unterbrechen. Es ist auch angeraten, dass Programm beim ersten Gebrauch, nach l&ngerem
Stillstand der Maschine und vor dem Olwechsel laufen zu lassen.
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Ol wechseln / nachfiillen

Der Olstand und die Olqgalitét mussen mindestens einmal pro Woche Uberpriift werden. Zu diesem Zweck gibt es das
Olschauglas. Sollte der Olstand zu niedrig sein, fullen Sie Ol nach. Sollte das Ol triibe sein, wechseln Sie das Ol aus.
Das Ol muss mindestens einmal alle 6 Monate ausgewechselt werden.

BOXER Serie
1. Olfiillverschluss Achten Sie auf die richtige
2 Olablass A Olsorte fiir die Pumpe.
3. Olschauglas
4. Olstandsanzeigestreifen
A Achten Sie wéhrend des
Ablassens auf heile Oldémpfe.
Ol ablassen

Wenn das Ol wahrend der Kontrolle eine weiBliche Farbe aufweist oder triibe ist,
muss das Ol ausgewechselt werden. Bevor Sie das Ol ablassen, lassen Sie das
Pumpenwartungsprogramm fiir einen vollstandigen Zyklus laufen. Schmutz und
Feuchtigkeit werden vom Ol aufgenommen und das Ol wird diinner, wodurch das
Ablassen einfacher wird.

Nach Beendigung des Programms kann der Ablassstopfen entfernt werden.

ACHTUNG beim Entfernen des Stopfens konnen heile Oldampfe austreten. Das
Ol lauft nun aus dem Ablass (die Auffangschale muss darunter gehalten werden).
Bei der BOXER Serie muss die Maschine gegen Ende des Ablassens leicht

Der Ablass befindet sich auf der schréag gestellt werden, sodass alles Ol und der Bodensatz herauslaufen. Nach

Riickseite oder an der Seite der dem Ablassen den Ablassstopfen wieder befestigen.
Maschine. Je Modell verschieden.

Ol (nach) fiillen

Nach dem Ablassen oder bei zu wenig Ol muss OI nachgefiillt werden. Der Olfiillverschluss wird mit einem passenden
Stlickschliissel gelost. Jetzt kann die Pumpe mit Ol befillt werden. Achten Sie auf die richtige Menge (siehe Tabelle
Seite 24).

ACHTUNG! Das Fillen muss in kleinen Mengen und mit Zwischenpausen erfolgen. Den Olstand bis an die Oberseite
des Olstand-Anzeigestreifens flillen.

ACHTUNG! Bevor neues Ol nachgefiillt wird, muss erst der Offilter ausgetauscht werden (siehe Seite 24)

Olsorten und Mengen

Es ist wichtig, die richtige Sorte und die richtige Menge Ol fiir die Pumpe zu verwenden. Eine verkehrte Sorte oder zu
viel Ol kann die Pumpe beschadigen. Auch die Umgebungstemperatur, in der sich die Maschine befindet, ist fir die
Olsorte wichtig. Fiir die Mengen und Sorten mit den zugehérigen Umgebungstemperaturen schauen Sie bitte in der
Tabelle auf der folgenden Seite nach.

Beispiele fiir Lieferantenmarken fiir Standardélsorten sind Shell Vitrea, Aral Motanol GM, BP Energol CS oder Texaco
Regal R+O mit der zugehdrigen Viskositatsnummerierung. Sollte die Maschine auflerhalb der normalen Spezifikationen
fir die Umgebungstemperatur genutzt werden, nehmen Sie Kontakt mit dem Lieferanten oder der Henkelman BV auf.
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Umgebungstemperatur

Maschinentyp Pumpe  Fiillun Standard "Kalt" "Warm"

Kapazitat g Olsorte Sorte O  Sorte Ol

(Liter) 10-30°C 5-10°C  30-40°C
BOXER 35 016 m3h 0.3 Viskositat VG 32 VM 22 VS 22
BOXER 42 /42 XL - MARLIN 42/ 42 XL 021 m3h 0.4 Viskositét VG 32 VM 32 VS 32
MARLIN 46 040 m3/h 1.0 Viskositét VG 32 VM 32 VS 32
MARLIN 52 /90 - FALCON 52/2-60 - POLAR 52/2-40 | 063 m3/h 1.0 Viskositdt VG 100 VM 100 VS 100
FALCON 2-60 - POLAR 2-50 100 m3/h 2.0 Viskositdt VG 100 VM 100 VS 100
POLAR 2-75 160 m3/h 4.0 Viskositat VG 100 VM 100 VS 100
POLAR 2-85/2-95 300 m3h 6.5 Viskositdt VG 100 VM 100 VS 100

Die Maschinen werden standardgemaB mit Standard6lsorten ausgefiihrt.
Fir Modelle mit Pumpe 063 m%Std. und mit 60 Hz Spannung betrégt der Inhalt 2.0 Liter anstatt 1.0 Liter.

Offilter auswechseln

Die Pumpen aller Modelle, mit Ausnahme der BOXER Serie und der MARLIN 42 & 42 XL,
haben Offilter. Wéhrend des Olwechsels miissen auch die Offilter ausgetauscht werden. Der
Offilter ist an der Riickseite des Olnebelfiltergehduses angeschraubt.

Wahrend des Olwechsels wird erst das Ol abgelassen. AnschlieBen wird der alte Filter
abgeschraubt und durch einen neuen Filter ersetzt. Jetzt kann die Pumpe mit Ol befiillt
werden.

Fir die richtigen Offiltertypen siehe Ubersicht Wartungsteile auf Seite 29. Oflfilter

Kontrollieren und austauschen Olnebelfilter

In der Pumpe befinden sich ein oder mehrere Olnebeffilter, die Oldampfe aufnehmen und filtern. Die Filter werden nach
einem bestimmten Zeitraum gesattigt sein und ausgetauscht werden missen. Durchschnittlich geschieht dies alle 12 bis
18 Monate. Wenn die Filter gesattigt sind, kann kein maximales Vakuum mehr erreicht werden.

Typen Filtergehéuse

= Filtergehéduse konnen sich
an der Seite oder der
Riickseite der Maschine
befinden.

= Die Ansichten konnen je
Modell unterschiedlich sein
(mehrere Gehause auf der
Pumpe oder mehrere Filter
in einem Gehéuse).

016-021 m3/h 040-063-100 m3/h 160-300 m3/h

Versie 04.01 DIG.DU 24


http://www.gastro-star.at

BEDIENUNGSANLEITUNG SERIEN BOXER, MARLIN, BAY CORI bOEAR

Austauschen Olnebelfilter

Offnen Sie fiir die Pumpe Schrauben Sie den/die  Der/die Filter ist/sind Lésen Sie den/die Spanner

die Riickseite falls Deckel vom/von den sichtbar und sind mit mit dem Schitissel
zutreffend der Maschine Filtergehduse(n) einem Spanner befestigt

= Bringen Sie den/die neuen Filter an und
spannen sie ihn/sie (achten Sie auf die richtige
Lage des Dichtrings) ins Gehéduse.

= Schrauben Sie den Deckel wieder auf das

Gehéuse.
= Falls zutreffend schrauben Sie die Riick- oder
Seitenplatte
Nehmen Sie den/die Achten Sie darauf, dass der Dichtring des
Spanner und den/die Filter Filters beim Herausnehmen des Filters
aus dem Gehéuse nicht zurtickbleibt

= Pumpen und Geh&use kénnen anders aussehen, aber das Prinzip des Austauschens bleibt gleich.

= Achten Sie darauf, dass der richtige Filtertyp fiir diesen Typ Pumpe verwendet wird. Siehe Seite 29 fiir den richtigen Filter je
Pumpentyp.

= Es wird empfohlen diese Wartung durch den Lieferanten ausfiihren zu lassen.

WARTUNG SCHWEIRSYSTEM

Alle oder nur einige der folgenden Schweilisysteme sind in den Serien BOXER/MARLIN/FALCON/POLAR méglich. Es
ist erforderlich zu wissen, welches Schweillsystem in der entsprechenden Maschine zur Anwendung kommt.

DOPPELSCHWEIRUNG TRENNSCHWEIRUNG 1-2 TRENNSCHWEIRUNG  BREITE SCHWEIRUNG BI-AKTIV SCHWEIRUNG
2 x 3,5 mm Schweilung 1 x 3,5 mm SchweiBung 1 x 3,5 mm Schweiung 1 x 8,0 mm SchweiBung 1 x 5,0 mm Schweilung

1x 1,1 mm Trennung 1x 1,1 mm Trennung tiber und unter
1 Zeiteinstellung Separat Zeiteinstellungen

Wartungsarbeiten an der SchweiBleiste sind bei allen Systemen nahezu gleich. Die SchweiBqualitt héngt u.a. von der
Wartung der Schwei3- und Gegenleiste ab. Die hauptsachlichen Wartungsarbeiten sind die tagliche Reinigung der
Schweilleiste und der Gegenleiste mit einem feuchten Tuch sowie die wdchentliche Kontrolle der Leiste mit Ersetzen
des Schweildrahts, des Teflonbands oder des Gegengummis, wenn sich oben auf dem Balken Unebenheiten zeigen
oder die SchweiBqualitat unzureichend ist.

Der durchschnittliche Wartungszyklus der Schweifleiste (Teflonband / Schweilidraht) ist mindestens einmal alle 3
Monate.

(Diese Angabe gilt bei regelméfigem Gebrauch der Maschine von durchschnittlich 8 Stunden und bei Verpacken von Standardprodukten mit
Standard-Vakuumverpackungsmaterial. Aus dieser Angabe kénnen keine Rechte abgeleitet werden.)
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Ersetzen des SchweiBdrahts und des Teflonbands

= A

Teflonband entfernen

Losschrauben und
Schweilldréhte rausnehmen

Teflonband auswechseln

Neue Dréhte fest in der
Klemmplatte anschrauben

Dréhte mithilfe von Zange
und Schraubstock fest
anziehen und Dréhte in
der Klemmplatte

10.

1.

12.

—_

3.

Die Schweilleiste mittels des Klicksystems oder durch Losdrehen der Schrauben aus den
Haltern nehmen (in der Kammer oder im Deckel).

Das Teflonband von der Schweiflleiste abziehen.

Fir das Entfernen der alten Schwei3- und Trenndrahte (falls zutreffend) das Klemmband
(siehe Abbildung) losschrauben und die Dréahte aus den Nuten ziehen.

Entfernen Sie das Teflonband, das auf der Oberseite der Schweilleiste befestigt ist, und
kleben Sie, nach dem Entfetten und Reinigen der Schweilleiste mit einem staubfreien Tuch,
ein neues Stlick Teflonband der gleichen Lange auf die Leiste.

Schneiden Sie ein neues Stlick Schweil- oder Trenndraht auf die Lange der Schweilleiste
zzg. zirka 15 cm (£ 6 Inch) zurecht. (Wenn 2 Schweildrahte oder ein zusétzlicher Trenndraht
auf der Schweilleiste liegen, muss natirlich ein zweites Stiick Schweil3- oder Trenndraht
abgeschnitten werden.)

Schieben Sie ein Ende des Drahtes/der Drahte durch die Nut an der Seite der Schweillleiste
und schrauben Sie die Drahte an der Unterseite fest.

Legen Sie die Schweilleiste mit der Oberseite nach unten in einen Schraubstock und ziehen
Sie den/die Schweildrahte durch die Nut an der Seite der Schweillleiste.

Ziehen Sie die Drahte fest mit einer Zange an und schrauben Sie den Draht gleichzeitig fest.
Achten Sie darauf, dass der Draht (die Drahte) straff und gerade mithilfe eine Zange
angezogen wird/werden, bevor Sie die Drahte/den Draht festschrauben.

Es ist praktisch, fiir eine optimale Drahtspannung eine Wasserpumpenzange als Hebebaum
zu verwenden. Klemmen Sie ein Ende der Schweilleiste in den Schraubstock und spannen
Sie den Draht (die Drahte) durch Niederdrlicken der Leiste.

Schneiden Sie das/die Uberstehende(n) Drahtende(n) sofort nach dem Anschrauben auf
beiden Seiten ab.

Schneiden Sie ein Stlick Teflonband in der Lange der Schweilleiste zzgl. zirka 5 cm (£ 2
Inch) ab.

Kleben Sie das Teflonband genau iiber den/die neuen Schweilkdréhte. Sorgen Sie dafir,
dass das Teflonband genau Uber die Schweilleiste und die Klebteile an den Seitenkanten
geklebt wird. Achten Sie darauf, dass das Teflon glatt und ohne Falten auf der Leiste
aufgeklebt wird.

Schneiden Sie das Teflonband so ab, dass die Klebestellen nicht auf die Seiten der
Klemmplatten geklebt werden, aber das Teflon doch am oberen Rand der Klemmplatten
durchlauft.

Setzen Sie jetzt die SchweiBleiste wieder in die Maschine ein. Stellen Sie sicher, dass die
Schweilleiste wieder gut in die Halter einrastet oder die Schrauben kraftig angezogen
werden.

Besondere Anmerkung biaktives Schweillsystem
Das Anbringen des Schweildrahts auf der Ober- und
Unterleiste muss genau erfolgen, sodass die
SchweiBdréhte beim Schweilen exakt aufeinander

Siehe Seite 29
fiir die richtigen Teile und Mengen

Enden des Schweildrahts abschneiden und
Teflonband straff und ohne Falten auf der
Schweillleiste anbrinaen.
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WARTUNG SILIKONHALTER UND DECKELDICHTUNG

Ersetzen des Gummi-Silikonhalters

Der Silikonhalter muss wdchentlich auf Unebenheiten auf dem Silikongummi kontrolliert werden (vornehmlich durch das
Durchbrennen des Schweildrahts). Wenn Unebenheiten auftreten, muss der Silikongummi ausgewechselt werden.

Der durchschnittliche Wartungszyklus des Silikongummis ist mindestens einmal alle 6 Monaten.
(Diese Angabe gilt bei regelméBigem Gebrauch der Maschine und Standardprodukten. Aus dieser Angabe kénnen keine Rechte abgeleitet
werden.)

1. Entfernen Sie den alten Silikongummi aus dem Silikonhalter.

2. Schneiden Sie ein neues Stiick Silikongummi mit derselben Lange wie das
alte ab. Dieselbe Lange ist sehr wichtig, denn zu kurze oder zu lange Stiicke
kénnen Probleme beim Verschweifen verursachen.

3. Setzen Sie das neue Stiick in den Silikonhalter ein. Achten Sie darauf, dass
der Silikongummi vollstdndig und gleichmaRig in der Aussparung platziert wird.
Zudem ist wichtig, dass die Oberflache des Silikongummis nach dem
Platzieren flach/eben ist und keine Spannungen aufweist.

Auswechseln des Schwingungsdampfers an der Gegenleiste (nur zutreffend bei transparenten Deckeln)

Der Silikonhalter ist am transparenten Deckel mithilfe einer Schraube und eines Schwingungsdédmpfers befestigt. Der
Schwingungsdémpfer wird eingebaut, um den Druck des Silikonhalters aufzufangen und dadurch den Druck auf den
Deckel zu verringern. Diese Schwingungsdampfer haben nur eine begrenzte Lebensdauer und miissen bei einem
Defekt ausgewechselt werden.

Nehmen Sie den Silikonhalter aus der Wechseln Sie Schwingungsdédmpfer und
Entfernen Sie den Silikongummi aus Befestigung. Drehen Sie den eventuelle Membrane aus. Drehen Sie
dem Silikonhalter. Drehen Sie die Schwingungsdémpfer von der Schraube los.  den Schwingungsdémpfer wieder auf die
Schrauben an beiden Seiten des Nehmen Sie den Schwingungsdémpfer, den ~ Schraube (Dichtungsgummi nicht
Silikonhalters los. Dichtungsgummi und die Schraube heraus. vergessen). Befestigen Sie den

Silikonhalter mittels der Schrauben auf
den neuen Schwingungsdédmpfern.
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Auswechseln des Deckelgummis

Der Deckelgummi sorgt dafiir, dass die Vakuumkammer wahrend des
Maschinenzyklus vollstdndig abgeschlossen ist. Dies ist notwendig, um ein
optimales Vakuum zu erreichen. Der Deckelgummi unterliegt durch die hohen
Druckunterschiede der Abnutzung und muss darum regelméafig ausgewechselt
werden. Kontrollieren Sie den Deckelgummi wdchentlich auf Risse oder
Beschadigungen.

Der durchschnittliche Wartungszyklus des Deckelgummis ist mindestens einmal

alle 6 Monate.
(Diese Angabe gilt bei regelméBigem Gebrauch der Maschine von durchschnittlich 8 Stunden pro Tag
und Standardprodukten. Aus dieser Angabe kdnnen keine Rechte abgeleitet werden.)

Achten Sie darauf, dass die Enden
des Deckelgummis genau
aneinander anschlieBen.

Die Lange des neu zu platzierenden Deckelgummis bestimmen Sie anhand des alten Gummis. Ein zu kurzer oder zu
langer Deckelgummi kann beim Schliefen des Deckels Probleme oder eine Undichtigkeit verursachen.

Der Gummi muss gleichméaRig und spannungslos im Halter platziert werden. Die Enden missen gerade abgeschnitten
und straff gegeneinander angelegt werden, um so Undichtigkeiten zu verhindern.
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UBERSICHT DER ZU WARTENDEN TEILE

TEILE DER VAKUUMPUMPE
BUSCH VAKUUMPUMPEN | HENKELMAN MODELLE
016 m3/h BOXER 35
021 m3h BOXER 42 /42 XL /42 XL BA - MARLIN 42 / 42 XL
040 m3/h MARLIN 46
063 m3/h - 50 Hz MARLIN 52 /90 - FALCON 52/ 2-60 - POLAR 52 / 2-40
100 m3/h FALCON 80/ 2-70 - POLAR 80/ 2-50
160 m3/h POLAR 2-75
300 m3/h POLAR 2-85/2-95
BUSCH STANDARDOL OLFILTER OLNEBELFILTER
T Henkelman Liter T Henkelman T Henkelman #
yp Referenz yp Referenz yp Referenz
016 m3/h VG32 0439510 0.40 - 50-60Hz 0939005 1
021 m3h VG32 0439510 0.40 - - 50-60Hz 0939005 1
040 m3/h VG100 0439520 1.0 | 040-063-100 0939090 50-60Hz 0939011 1
063 m3/h-50Hz | VG100 0439520 1.0 | 040-063-100 0939090 50Hz 0939011 1
063 m3h-60Hz | VG100 0439520 2.0 |040-063-100 0939090 60Hz 0939010 2
100 m3h VG100 0439520 2.0 |040-063-100 0939090 50-60Hz 0939010 2
160 m3/h VG100 0439520 5.0 160-300 0939091 50-60Hz 0939015 2
300 m3h VG 100 0439520 7.0 160-300 0939091 50-60Hz 0939015 3
SCHWEIRSYSTEME
HENKELMAN

TEILE SPEZIFIKATIONEN REFERENZ MENGE
Teflonband 46 mm breite Teflon Tape 0305515 Lange Schweilleiste + 5 cm
Doppelschweifung 2 x 3,5 mm gewdlbter Draht 0305000 2 Drahte Lange Schweilleiste + 15 cm
Trennschweifung 1 x 3,5 mm gewdlbter Draht 0305000 1 Draht Lange Schweilleiste + 15 cm

1 x 1,1 mm runder Draht 0305010 1 Draht Lange Schweilleiste + 15 cm
1-2 TrennschweiBung 1 x 3,5 mm gewdlbter Draht 0305000 1 Draht Lange Schweilleiste + 15 cm

1x 1,1 mm runder Draht 0305010 1 Draht Lange Schweilleiste + 15 cm
Breite Schweifung 1 x 8,0 mm flacher Draht 0305025 1 Draht Lange SchweiBleiste + 15 cm
Biaktive Schweifung 1 x 5,0 mm flacher Draht 0305020 1 Draht Lange Schweilleiste + 15 cm

1 x 8,0 mm flacher Draht 0305025 1 Draht L&nge Schweilleiste + 15 cm
Silikongummi Silikon 17 x 8 0320200 Lange Silikonhalter
Schwingungsdéampfer BOXER Serie 0940205 2 pro Silikonhalter

MARLIN 42 / 42 XL

Schwingungsdédmpfer MARLIN 46 / 52 / 90 0940210 2 pro Silikonhalter
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DECKELGUMMI
HENKELMAN || & .
MODELLE REFERENZ | LANGE PRO MODELL (in cm)
BOXER SERIE 0320215 | BOXER 35 175
MARLIN 42/ 42 XL BOXER 42/ MARLIN 42 190
BOXER 42 XL / BOXER 42 XL BA/ MARLIN 42 XL | 210
MARLIN 46 /52 / 90 0320210 | MARLIN 46 255
FALCON SERIE MARLIN 52 / FALCON 52 / POLAR 52 250
POLAR 52/80 / 2-40 / 2-50 MARLIN 90 290
FALCON 80 / POLAR 80 300
FALCON 2-60 / 2-70 260 / 300
POLAR 240 / 2-50 280/ 300
POLAR 2-75/2-852:95 0320228 | POLAR 2-75/2-85/2:95 350/ 410/ 480

Die angegeben Léngen sind immer etwas ldnger und miissen selber auf die richtige Ldnge geschnitten werden.
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TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

MODELL VAKUUM DECKEL GEHAUSE ABMESSUNGEN PUMPE  ENDVAKUUM
KAMMER (%)
(mm) (m3/h)
BOXER SERIE
35 Edelstahl Acrylglasdeckel Edelstahl 450x525x385 016 99,80%
42 Edelstahl Acrylglasdeckel Edelstahl 490x525x430 021 99,80%
42 XL Edelstahl  Acrylglasdeckel Edelstahl 490x610x445 021 99,80%
42 XL Biaktiv Edelstahl ~ Alu/ Schauglas Edelstahl 490x610x420 021 99,80%
MARLIN SERIE
42 Edelstahl Acrylglasdeckel Edelstahl 490x525x985 021 99,80%
42 XL Edelstahl Acrylglasdeckel Edelstahl 490x610x985 021 99,80%
46 Edelstahl Acrylglasdeckel Edelstahl 780x660x970 040 99,98%
52 Edelstahl ~ Acrylglasdeckel Edelstahl 700x690x1030 063 99,98%
90 Edelstahl Acrylglasdeckel Edelstahl 1065x480x960 063 99,98%
FALCON SERIE
52 Aluminium  Alu./Schauglas Edelstahl 700x690x1070 063 99,98%
80 Aluminium  Alu./Schauglas Edelstahl 900x820x1070 100 99,98%
2-60 Aluminium  Alu./Schauglas Edelstahl 1060x880x1070 063 99,98%
2-70 Aluminium  Alu./Schauglas Edelstahl 1260x1010x1070 100 99,98%
POLAR SERIE
52 Edelstahl Edelstahl Edelstahl 700x730x1100 063 99,98%
80 Edelstahl Edelstahl Edelstahl 920x790x1125 100 99,98%
2-40 Edelstahl Edelstahl Edelstahl 1545x790x1090 063 99,98%
2-50 Edelstahl Edelstahl Edelstahl 1545x900x1175 100 99,98%
2-75 Edelstahl Edelstahl Edelstahl 1545x1150x1180 160 99,99%
2-85 Edelstahl Edelstahl Edelstahl 1980x1230x1180 300 99,99%
2-95 Edelstahl Edelstahl Edelstahl 2420x1210x1130 300 99,99%

Die Spezifikationen kénnen bei optionellen Ausfiihrungen abweichen

Standardumgebungstemperatuur 50C-30°C )
Abweichender Umgebungstemperatuur siehe Seite 24 fir spezielle Olspezifikationen

Maximale Nutzung pro Tag

Elektrizitat Netzspannung : siehe Maschinentypenschild
Frequenz :
Leistung :

Elektroanschluss

Durchmesser Gasflaschenanschluss BOXER Serie / MARLIN 42 & 42 XL:
(falls zutreffend) POLAR 2-+85 / 2-95:
ANDERE MODELLE :

Maximaler Druck Gasflaschenanschluss 1 ATO
(fals zutreffend)

siehe Maschinentypenschild
siehe Maschinentypenschild

BOXER Serie / MARLIN 42 & 42 XL: 5 Stunden pro Tag
Andere Maschinen : 8 Stunden pro Tag

Maximale Fluktuation + 10% der offiziell angegebenen Spannung

Durchmesser 6 mm
Durchmesser 13 mm
Durchmesser 8 mm
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Externer Schweildruckanschluss Durchmesser 6 mm
(fals zutreffend)
Gerauschpegel <70DB
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SCHALTBILDER

Steuerstromschaltschema BOXER Serie / MARLIN 42 & 42 XL

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15
INPUT INPUT CoM MICROSWITCH PUMP GAS SEAL SEAL SEAL-2 SOFTAIR DECOMP INPUT INPUT
0_voLT 24_VOLT CONTACTOR VALVE VALVE CONTACTOR | CONTACTOR | VALVE VALVE 0_vOLT 9_voLT
FUSE_F1 K1 Y2 Y3 K2 K3 Y4 Y5 FUSE_F2
e 1
1 MAIN CONNECTOR PC BOARD 1
LAt ~2 ~3 ~6 ~7 ~B ~9 ~ 10 A~ ~12 ~13 A~ 14 A 15|
. 5,0 8,0 19,0 10,0 aLoe az,0 a3,m 4,0 15,0 |
fal ~
< =
£ | b
I
& D i N
~ I
I
— ' ]
i i i
o NCT @, ao,» arp az, Az 4,0 as,n o
) ! ]
> Al Al A0 AL >
-t
L] CXC KL 0 CKC K
S K1 A2 ye Y3 K2 A2 K3 )( A2 Y4 YS
coM G.D (5,3 (5,63 G2 ! 5,2 [Shs)) 5,4
7,1 '
3,0 4,00 ! 16,05 17,0
I
I
0 Volt 24 Volt ' 0 Volt 9 Volt
I
[L,71 [L,71 | 1,71 1,71
I
0 vDC |
BRI Yezpo
| i
B \;t]] H Datum Naar Benaming:
| EhE) G Getek.|06.06.04 | MD CONNECTION_DIAGRAM_TABLE_MODEL
N ol Gecon, DIGITAL_PANEL
ruee aar Fe 3 Type: |TABLE_MODEL_D —
- Doooooon D Span. [24/9 \ Tekening nummer:
e O R I G I N AL
AT c Fasen |1 ~ HENKEI.MAN PAGE_2-2
FEERE S====252 B Frea. |50 Hz Artikel nummer:
Fuse zsmAT 71 w O] A Tolerantie op vrije maten vecvum systems |TD—2-230-1
REV Revisie Dotum | Ini. [volgens DIN 7168 : m Vervang. van: [Verval. voor:

Hauptstromschaltschema BOXER Serie / MARLIN 42 /42 XL

1 2 3 4 5 6 7 8
MAIN_SUPPLY MAIN_FUSES CONTACTOR_PUMP CONTACTOR_SEAL CONTACTOR_SEAL-2 CONTROLE_TRANSFORMER POWER_SWITCH
L1_L2 F1+F2 K1 K2 K3 TR2 St
MOTOR SEALTRANSFORMER SEALTRANSFORMER MAIN_CONNECTOR_PC_BOARD
M1 TR1 TR2
sromn a
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L2 e — an
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= —1 e
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g 1y 1 e ah T [ . L
N
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el 4r2fera 814 el 4t era B4 e 472 6m 8T cs F4l
ab | as I Y we 4 8
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5 5 £ s I
i H & H £ s
e .6 lag | ae
§ ioe
N Y12 = 220 voir
ol T e
B !
g ! t s ofr.of oo
2
e LFT 14 15 1 2
s n
o %4 °3 °a ° @
Green/Yellow ot Tl ol el o] 14cp
438 1 9 15@,2)
! o [ U 94 9 1eas
S Ta connector Pea 2@15)
a4 = 18 Vet a4 = 18 Vet
H Datum Naam Benaming:
¢ Cetek.|06.06.04 | MD CONNECTION_DIAGRAM_TABLE_MODEL
F Gecon
E Type: |TABLEMODEL_D MAIN_POWER_SUPPLY
D Span. [230 v o R 1o N AL |Tekening nummer:
9 Fasen |1 ~ PAGE_1-2
B Freq. |50 Hz HENKE Artikel nummer:
A Tolerantie op vrije maten vocuumsystems | 1p—4-230-1
REV Revisie Datum | Inf. |volgens DIN 7168 : m Vervang. van: [ Verval. voor:

Bilder/Schema fiir standard Ausfiihrungen
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Steuerstromschaltschema MARLIN 46/52/90 / FALCON 52/80 / POLAR 52/80

1 2 3 5 7 9 0 K 12 13 14 15
o_voLt 24_voLT COM MICROSWITCH THERM_RELAIS [VACUUM SEAL SEAL SOFTAIR DECOMP o_voLT 9_vaLT
INPUT INPUT TF1 VALVE VALVE CONTACTOR VALVE VALVE INPUT INPUT
FUSE_F1 PUMP Y1 Y3 K2 Y3 Y5 FUSE_F2
CONTACTOR
K1
MAIN CONNECTOR PC BOARD
A~ ~2 ~3 A5 ~6 A8 ~9 A~ 10 A1 12 ~13 ~14 A 15
5,0 7,0 8,0 (10,05 Lo az,o ' oa30 14,00 15,05
~ [C3
< TF1 2
<<
5 J‘I_/ <
: [ o : [}
o s
v 8,3 "
g NCL Al 0,1 aLy Al U2, 14,1 s, g
2 2
L] C XK C K[ K C X C K
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5,5 .0 3,2 (5,2 (5,3
3,3
a0 4,0
16,0 17,0
0 Volt 24 Volt 0 Volt 9 Volt
1,71 1,71
[1,71 1,71
QD 7 4
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H Dotum | Noom | Benaming:
G Getek.|06.06.04 | MD CONNECTION_DIAGRAM_SINGLECHAMBER
F Gecon
e E Type: [sioLechanger o | OICITAL_PANEL
B E 0 D Span. [24/9 v o R 16 N AL |Tekening nummer:
: N - Bl HENKELMAN | =
i seos=sss B Freq. |50 Hz Artikel nummer:
Fese gt L A Tolerantie op vrije maten vocvem systems |SD—2-400-3
REV Revisie Ini. |volgens DIN 7168 : m Vervang. van: [Verval. voor:

Hauptstromschaltschema MARLIN 46/52/90 / FALCON 52/80 / POLAR 52/80

1 2 3 4 6 7 8
MAIN_SUPPLY MAIN_SWITCH CIRCUIT_BRAEKER CDONTACTOR_PUMP CONTACTOR_SEAL CONTROLE_TRANSFORMER POWER_SWITCH
L1_L2 st F1+F2+4F3 Ki TR2 s2
THERMICAL_QVERLOAD SEALTRANSFORMER SEALTRANSFORMER MAIN_CONNECTOR_PC_BOARD
Q1 TR11
MOTDR
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N &
Brown (1,1 [S¥=) A3
L2 F
Blue (1,1 [S¥=) A3
L3 3
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KM1 TR2
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. de
3= S e Aa7.3)| E
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4 lF4 g8 ¢ ;3? 5 D
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s J; olU ng na 07 oe ste2
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TS - et/ 331 vair T - el s 31 v
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G Getek.|08.06.04 | MD CONNECTION_DIAGRAM_SINGLE /DOUBLE—-CHAMBER
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D Span. [400 — o m 1 c 1 N AL |Tekening nummer:
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REV Revisie Datum | Ini. |volgens DIN 7168 : m Vervang. van: [ Verval. voor:

Bilder/Schema fiir standard Ausfiihrungen

Versie 04.01 DIG.DU



http://www.gastro-star.at

BEDIENUNGSANLEITUNG SERIEN BOXER, MARLIN, BAY CORI bOEAR

Steuerstromschaltschema FALCON 2-60/2-70 / POLAR 2-40/.

-50/2-75/2-85/2-95

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15
THERM_RELAIY MISCOSWITCH
TF1 s2
0_VoLT 24_VOLT CoM MICROSWITCH PUMP VACUUM GAS SEAL SEAL SOFTAIR DECOMP o_voLt g_VvoLT
INPUT INPUT S1+83 CONTACTOR | VALVE VALVE VALVE CONTACTOR VALVE VALVE INPUT INPUT
FUSE_F1 K1 Y1 Y2+Y2" Y3 K2 Y4 Y5 FUSE_F2
MAIN CONNECTOR PC BOARD
~1 A2 A3 ~4 A5 ~6 ~7 ~B ~9 ~ 10 A1 12 13 ~ 14 ~15
I
5,00 .0 7.0 8,0 9,0 ‘ (10,05 AL SEX) 13,0 14,0 15,0
e 8,0 ~
TF1 coM <
§ -/ oD €
o 8,2 M
&1
~ T r\J
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[ L
st a1 C X @ C K C K
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3,0 3,2 5,2) (5,3
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1,71 1,71 s3 7.2 1,71 1,71
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— ereemrs
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Ly G Getek.|06.06.04 | MD CONNECTION_DIAGRAM _DOUBLECHAMBER
I T F Gecon]
-0 £ Type: [pouBLEGHAWBER | DI CITAL_PANEL
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D Span. [24/9 v o & 161 n A |Tekening nummer.
[ Fasen |3 ~ KE PAGE_2-2
EEEER B Freq. |50 Hz HEN I-MAN Artikel nummer:
R re [ ] A Tolerantie op vrije maten vocuum systems |pp—2-400-3
REV Revisie Datum | Ini. [volgens DIN 7168 : m Vervang. van: [Verval. voor:

Hauptstromschaltschema FALCON 2-60/2-70 / POLAR 2-40/2-50/2-75/2-85/2-95

1 2 3 4 5 6 7 8
MAIN_SUPPLY MAIN_SWITCH CIRCUIT_BRAEKER CDONTACTOR_PUMP CONTACTOR_SEAL CONTROLE_TRANSFORMER POWER_SWITCH
L1_L2 st Fi+F2+F3 K1 k2 TR2 s2
THERMICAL_OVERLOAD SEALTRANSFORMER SEALTRANSFORMER MAIN_CONNECTOR_PC_BOARD
a1 R TR
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H Datum Naam Benaming:
G Getek.|08.06.04 | MD CONNECTION_DIAGRAM_SINGLE /DOUBLE—-CHAMBER
F Gecon|
MAIN_POWER_SUPPLY
E Type: |SINGLECHAMBER_D POWER
D Span. [400 Vv — O R 1 G N AL ;e/:(e}rgngwnu;\mer:
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A Tolerantie op vrije maten vocuum systems 15p—1-400-3/2
REV Revisie Datum | Ini. |volgens DIN 7168 : m Vervang. van: [ Verval. voor:

Bilder/Schema fiir standard Ausfiihrungen
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Ubersicht Sicherungen

= Beim Eingang fir die Netzspannung auf der Komponentenplatte befinden sich Sicherungen. Unter einander geplatzt
auf den Transformatoren (Steuerung und Schweilung) befinden sich Sicherungen. Auf der Steuerungsplatine
befinden sich zwei Sicherungen.

Aufgrund unterschiedlicher Netzspannungen und Maschinenausfiihrungen gibt es eine Diversitat an Sicherungstypen,
die in der Maschine platziert werden. Fiir die korrekten Typen und Werte der zu ersetzenden Sicherungen sehen Sie
sich die Spezifikationen auf der entsprechenden Komponente an oder fragen Sie bei lhrem Lieferanten oder der
Henkelman BV nach.

miissen die auszuwechselnden Sicherungen immer vom gleichen Typ sein und dieselben Werte

f Vorsicht! Um einem Brand und/oder einem irreparablen Schaden an der Maschine vorzubeugen,
haben!!

Spannung

A Achtung! Die maximal zuldssige Spannungsfluktuation betrdgt * 10% der offiziell auf dem
Typenschild angegebenen Spannung.
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PNEUMATISCHE SCHEMATA

BOXER Serie / MARLIN Serie

I

M1

Cl = Seal cylinder
Ml = Vacuumpump
Pl = Vacuumgauge
Y2 = Gas valve (optional)
Y3 = Seol valve
Y4 = Softair valve (optional>
Y5 = Devac valve
H Dolum | Noom _ Benoming' Boxer Series
5 tek.|06.06.04 | MD. . .
v e I Pneumatic diagram
3 ot
g ;:‘:Een GGGGGGGG Tekening nummer:
5 Schook ] HENKELMAN . rummer:
[a] [ [Talerontie op vrije moten vocvum systems
REV|  Revisie Datum | Ini. |volgens
FALCON Serie / POLAR Serie
Gas
Cl Seal bag

Ml = “acuumpump
= ‘ocuungouge
¥lo= Vacuum volve

= Goz wvalve (optionol)

Y3 Seol valve

¥4 = Softeir volve toptionaoll
Y5 = Devec volve

Nagm Benering: Folcon S&, Falcon 80
LD,

Prneumatic diagram

Tewaning nummer:
HO04

ﬁ HENKELMAN
Werusm spriems

Artiee urnmer:

=

Farvisin

Eratum

ni,

Talerontie ca veije maten

valgany

W |
[ Goter |DR.0R.04 | W
3 Gecon, [
E 1 Mal.; |

3 adm ¢

c hogen)

] sehosi:|

A

EV

0000000

CTTRATT TVerrol. voor:
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PROBLEMLOSUNGEN

PROBLEM

URSACHE

LOSUNG

Maschine funktioniert
nicht

Der Stecker befindet sich nicht in der
Wandsteckdose.

Die Sicherung fir die Netzspannung ist
durchgebrannt.

Der Kontaktblock des EIN/AUS-Schalters
hat sich gel6st.

Die Sicherung auf der Platine ist
durchgebrannt.

Den Stecker in die Wandsteckdose
stecken.

Die Sicherung auswechseln (achten Sie
auf den richtigen Wert).

Kontrollieren und eventuell erneut
verriegeln.

Frontplatte demontieren und eine neue
Sicherung einsetzen.

Maschine funktioniert
nicht

Schalttafel ist
eingeschaltet

Die Sicherung auf dem Steuertrafo ist
durchgebrannt.

Der Mikroschalter, der beim SchlieRen
des Deckels eingeschaltet wird, hat eine
Stérung oder ist defekt.

Es gibt eine interne Stdrung.

Kontrollieren und falls nétig ersetzen.

Der Mikroschalter muss richtig eingestellt
oder ersetzt werden.

Den Lieferanten zurate ziehen.

Transparenter Deckel
6ffnet sich nicht mehr
automatisch

Die Gasdruckfeder ist defekt.

Den Lieferanten zurate ziehen.

Endvakuum ist
unzureichend

Die Vakuumzeit ist zu kurz eingestellt.
Zu wenig Ol in der Vakuumpumpe.

Die Absaugoffnung an der Riickseite der
Vakuumkammer wird wahrend des
Vakuumierens teilweise vom
Vakuumbeutel verdeckt.

Der Deckelgummi ist verschlissen.

Das Ol ist verschmutzt,

Der Ofilter ist gesattigt.

Vakuumzeit verlangern.

Olstand kontrollieren und falls notig
nachfillen (Sorte und Menge beachten).
Den Vakuumbeutel etwas mehr in
Richtung Schweilleiste verlegen.

Deckelgummi auswechseln.

Ol wechseln (auf Sorte & Menge achten).
Olnebelfilter auswechseln / Lieferanten
zurate ziehen

Maschine vakuumiert
zu langsam

Der Ansaugfilter der Pumpe ist verstopft.
Der Olnebelfilter ist gesattigt.

I?en Lieferanten zurate ziehen.
Olnebelfilter auswechseln / Lieferanten
zurate ziehen
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PROBLEM

URSACHE

LOSUNG

Der Vakuumbeutel ist
nicht gut und/oder
richtig
dichtgeschweift.

Der Vakuumbeutel ist nicht gut Gber der
Schweilleiste platziert.

Die SchweiBzeit ist zu hoch oder zu
niedrig eingestellt.

Der Silikongummi in der Gegenleiste ist
beschadigt und/oder verschlissen.

Das Teflonband ist beschadigt.

Die Innenseite der Offnung des
Vakuumbeutels ist verschmutzt.

Es wird zuweit zuriick begast.

Den Vakuumbeutel straff und glatt tiber
die Schweilleiste legen. Darauf achten,
dass sich die Offnung des Beutels immer
in der Vakuumkammer befindet.

Die Schweil3zeit hdher oder niedriger
einstellen.

Den Deckelgummi auswechseln.

Das Teflonband auswechseln.

Die Offnung des Vakuumbeutels
reinigen.

Kontrollieren, indem Sie die Gasfunktion
auf OFF einstellen.

Die Gasmenge im
Vakuumbeutel ist
unzureichend
(optional).

Die Gasflasche ist leer oder beinahe leer.
Die Gasflasche ist noch geschlossen.

Die Begasungszeit ist zu hoch oder zu
niedrig eingestellt.

Der Begasungsdruck ist nicht richtig
eingestellt.

Die Gasflasche austauschen.
Kontrollieren, ob das Absperrventil an der
Gasflasche geschlossen ist. Falls ja,
offnen Sie es.

Die Begasungszeit verkiirzen oder
verlangern.

Auf dem Manometer kontrollieren, ob der
sekundare Druck des Gases auf 1
Atmosphare (1- ATO) eingestellt ist.

WARNUNG! Der Sekundare Druck des
Gasgemischs darf nicht héher als 1
Atmosphare sein.

Bei anderen Problemen oder Fragen nehmen Sie Kontakt auf mit dem Lieferanten oder der Henkelman BV.
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FABRIKSEINSTELLUNGEN DIGITALE ZEITSTEUERUNG

Programm 0* 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Vakuumzeit 30 25 20 15 10 30 25 20 20 15
Begasungszeit* OFF OFF OFF OFF OFF 5 5 10 15 15
Schweilzeit 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25
Soft-Air-Zeit* 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2

*

Trifft nur zu, wenn die Maschine mit den betreffenden Optionen ausgestattet ist.

Wenn die Maschine nicht mit einem Begasungssystem und/oder einer Soft-Air-Beliiftung ausgestattet ist, werden

diese Optionen nicht auf der Schalttafel wiedergegeben.
Programm 0 kann nicht geandert werden.

*k

FABRIKSEINSTELLUNGEN DIGITALE SENSORSTEUERUNG

Programm 0* 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Vakuumendruck % 9 99 99 99 99 99 99 99 99 99
Vakuum plus Zeit 15 10 15 10 10 10 OFF 30 30 30
0,

Vakuumendruck % OFF OFF 8 70 60 50 8 OFF 80 OFF
nach Begasung

SchweiRzeit 2.5 2.5 2.5 25 2.5 2.5 2.5 2.5 2.5 25
Soft-air Zeit* 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2

Trifft nur zu, wenn die Maschine mit den betreffenden Optionen ausgestattet ist.

Wenn die Maschine nicht mit einem Begasungssystem und/oder einer Soft-Air-Beliiftung ausgestattet ist, werden

diese Optionen nicht auf der Schalttafel wiedergegeben.
Programm 0 kann nicht verandert werden.

k%

KUNDENEINSTELLUNGEN ZUR AUSGESTALTUNG

Programm 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Vakuumzeit 30

Vakuumendruck % 99

Vakuum plus Zeit 15

Begasungszeit

Vakuumenddruck % OFF

nach Begasung

SchweiRzeit 25

Soft-Air Zeit* 3
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ANMERKUNGEN BESONDERE ANWENDUNGEN

MASCHINE MIT BEGASUNGSSYSTEM (falls zutreffend)
Wenn die Maschine mit einem Begasungssystem ausgefiihrt ist, sind die folgenden Anmerkungen von Bedeutung:

VERWENDEN SIE NIEMALS GASMISCHUNGEN MIT MEHR ALS 10-15% SAUERSTOFF ODER ANDERE
EXPLOSIVE GASE. DIES KANN LEBENSGEFAHRLICHE EXPLOSIONEN ZUR FOLGE HABEN.

VERWENDEN SIE NIEMALS SEPARATE GASFLASCHEN MIT MISCHER, BEI DENEN EINE DER GASFLASCHE
NUR MIT SAUERSTOFF BEFULLT WURDE. BEI MANGELN AM MISCHER ODER WENN DIE ANDEREN
FLASCHEN LEER SIND, KANN DIES LEBENSGEFAHRLICHE EXPLOSIONEN ZUR FOLGE HABEN.

Bei Unfallen und/oder Schéden, die eine Folge der Verwendung von Sauerstoff oder anderer explosiver Gase sind,
verfallt jeder Haftungsanspruch und jegliche Garantie.

Der maximal einzustellende Gasdruck in der Verpackung betragt 30% (-0,3 Bar auf dem Vakuummeter). Dies bedeutet,
dass 65% Gas und 35% Vakuum (Unterdruck) in der Verpackung vorhanden sind. Wenn ein héherer Gasdruck eine
unzureichende Schweilqualitat zur Folge hat, nehmen Sie fiir weitere Informationen tiber das AnschlieRen von
externem Schweildruck Kontakt mit Ihrem Lieferanten oder der Henkelman BV auf.

Henkelman empfiehlt, den Druck und die Menge an Gas in der Gasflasche regelmaRig zu kontrollieren. Achten Sie auf
die richtige Verankerungsweise der Flasche(n). Schlieflen Sie immer den Haupthahn der Gasflasche, wenn die
Maschine nicht benutzt wird oder die Begasungsfunkion nicht aktiv ist.

VERPACKEN VON FLUSSIGEN PRODUKTEN

Die Maschinen kdnnen auch zum Verpacken von flissigen Produkten wie Suppen oder Saucen verwendet werden. Bei
diesem Vorgang muss das Vakuumverfahren genauestens beobachtet werden (nur bei transparentem Deckel oder
einem Deckel mit einem Schauglas méglich). Sobald beim Produkt Blasen auftreten, ist der Sattigungspunkt (gleich dem
Siedepunkt) erreicht und die [STOP VAKUUM] Taste muss gedriickt werden.

Einstellungen flr Programme zum Verpacken von flussigen Produkten konnen am besten mittels der automatischen
Programmierung programmiert werden (siehe Seite 19-20).

Sattigungspunkte von Fliissigkeiten werden bei einer bestimmten Reihenfolge von Verhaltnissen der niedrigeren
Druckniveaus und héheren Temperaturen (siehe nachfolgende Beispieltabelle fiir Wasser) erreicht. Beim Verpacken von
Flussigkeiten mit einer héheren Temperatur wird das Sattigungsniveau wahrend des Vakuumverfahrens (also das
Vakuumniveau in der Verpackung ist niedriger) eher erreicht.

Henkelman empfiehlt deshalb auch, um das flissige Produkt erst abzukUhlen und dann erst zu verpacken. Damit wird
fir das Produkt das optimale Vakuumniveau erreicht.

Siedepunkt Wasser - Relation zwischen Druck und Temperatur von Wasser

Vakuumdruck [mbar] ‘1000‘ 800 ‘ 600 ‘ 400 ‘ 200 ‘ 100 ‘ 50 ‘ 20 ‘ 10 ‘ 5 ‘ 2

Siedepunkt
Temperatur [°C] 100 94 86 76 60 45 | 33 18 7 2 -13

Ein nitzlicher Tipp flr das Verpacken von fliissigen Produkten ist die Verwendung einer geneigten Einlegeplatte, sodass
das Produkt wéhrend des Vakuumierens unten in der Verpackung bleibt und das Risiko des Herausspritzens des
Produkts verringert wird. Fur weitere Informationen tiber die geneigte Einlegeplatte nehmen Sie bitte Kontakt auf mit
dem Lieferanten oder der Henkelman BV.
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EXTERNES VAKUUMIEREN VON NAHRUNGSMITTELCONTAINERN (falls zutreffend)

Die BOXER Serie kann mit einer Option zum externen Vakuumieren spezieller Nahrungsmittelcontainer ausgestattet
werden. Dieses System kann spezielle Schalen zur langeren Haltbarkeit der (Nahrungsmittel) Produkte in der Schale
vakuumieren. Die Schale verfligt iber einen speziellen Deckel mit Ventil. Flr weitere Informationen (iber die Schalen
nehmen Sie bitte Kontakt auf mit dem Lieferanten oder der Henkelman BV. Das zur Maschine gehérende System
besteht aus einem Schlauch mit Vakuumapplikator.

Handhabung extern zu vakuumierender Nahrungsmittelcontainer

1. Starten Sie die Maschine.

2. Platzieren Sie den Anschluss des Schlauchs Uber
der Absaugéffnung der Maschinenkammer der
Maschine.

3. Kontrollieren Sie, ob sich das Schieberventil auf dem
Vakuumapplikator an der Seite des Schlauchs befindet
(Stellung geschlossen).

&

5. Setzen Sie den Vakuumapplikator iiber das Ventil der Schale und verschieben Sie das Schieberventil in Richtung
Deckel, um das Ventil zu 6ffnen.

4. Drlcken Sie die PROG 0-9 Taste bis [E] (Extern vakuumieren) im Display erscheint.

6. Drlicken Sie die + Taste. Die Vakuumpumpe beginnt zu laufen und die Schale wird vakuumiert.
7. Wenn der Vakuummeter den Wert -1 erreicht, hat die Schale vollstandigen Vakuum.

8. Driicken Sie die - Taste, um den Vakuummeter anzuhalten.

9. Der Vakuumapplikator kann jetzt durch Zuriickschieben des Schiebers wieder auf den Deckel geholt werden.
10. Die Schale ist bereit zur Aufbewahrung und/oder Einlagerung.

11. Wenn die Maschine fiir normale Anwendungen verwendet werden muss, kann der Schlauch von der Absaugéffnung
entfernt werden und die richtige Programmnummer mit der PROG 0-9 Taste selektiert werden.

Zur Information, diese Systemoption ist nicht in Kombination mit einer digitalen Sensorsteuerung méglich.
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BEGRIFFSLISTE
ZEICHEN H S
-/ STOPP Taste 15,18 Haftung 2 Sauerstoff 8,41
+/ STOPP VAKUUM 15,18,19,20 Hauptschalter 10, 11 Schaltbilder 33-35
1-2 Trennschweiflung 18,25,29 Hochfahren 11 Schalter 11
Schalttafel 9,10,13-17
A | Schlauchsaule 6,31
Abmessungen 31 Installation 5 Schweildraht 26,29
AUS/EIN-Schalter 9,10,11,15 Schweidruck 6,10, 32
Automatisch 19-20 M Schweilfunktion 13,16,17
Programmieren Manuell programmieren 18 Schweilleiste 9,10,12,26
Maschine 9,10 Schweilsystem 25-26
B Maschinenkammer 31 Schwingungsdampfer 27,29
Begasungsfunktion 13,14 ,16,41  Maschinennummer 4 Sensorsteuerung 13,14 ,40
Begasungssystem 6,8,4 Maschinentypenschild 4,9,10 Serviceprogramme 13,17
Belliftungsfluktuation 16,17 Sicherheit 12
Betriebsstundenzahler 17 N Sicherungen 9,36, 38
Biaktive Schweillung 25,26,29 Nahrungsmittelcontainer 42 Sicherungshalter 9
Breite Schweillung 25,29 Netzkabel 5,8 Silikonhalter 27,29
Brennbare Gase 6,8,41 Netzkabel 9,10 Soft-Air-Funktion 13,16,17
Netzspannung 36 Spannungsfluktuation 36
c Spezifikationen 31-32
Codes, Maschine 4.1 (0] Steuerungstransformator 38
o] 23-24,29 STOPP Taste 15,18
D Olablass 9,10,23 STOPP VAKUUM Taste 15,18,19
Deckel (transparent) 7,31 Offilter 24,29 Stromversorgung 5,8
Deckelgummi 9,10,28,29  Offiillverschluss 9,10,23
Digitale Sensorsteuerung 13 Olnebelfilter 24 ,25,29 T
Digitale Zeitsteuerung 13 C")Ischauglas 9,10,23 Trenndraht 26,29
Doppelschweifung 25,29 QOlsorten 23-24 Trennschweiung 25,29
Druckluft 6 Olwechsel 23
1]
E P Umgebungstemperatur 5,24, 31
Einlegplatten 12 Pneumatische Schemata 37
Elektrizitat 31 Problemlsungen 38-39 v
Endvakuum 31 PROG 0-9 Taste 14,15,18,19 Vakuum PLUS Funktion 13,14,16
Erdung 5 Programmeinstellungen 40 Vakuumdruckmeter 9,10,15
Extern Vakuumieren 42 Programmierung 18-20 Vakuumfunktion 13,15,16
Programmmodus 13,17 Vakuumpumpe 6,8,22-24 ,29,
F Pumpenwartungsprogramm 11,14, 22
Fabrikseinstellungen 40 w
Flussige Produkte 41 R Warnaufkleber 8,9,10
Funktion Lampen 14 Registrierung 4 Wartung der Maschine 7,21-30
Funktionswahl Taste 14 REPROG Taste 14,18,19 Wartung Schweillsystem 25-26
Wartung Vakuumpumpe 23-24
Wartungsprogramm 11,14,22
G Wartungsschema 22
Garantie 2
Gasdruckfedern 9,22 Z
Gase 6,7,8,41 Zeitsteuerung 13,15-16, 40
Gasflasche 6,8,9,10,31
Gasleitungen 9,10,12
Gebrauch 11,31
Gebrauchshandlungen 12
Gebrauchsmodus 13,1517
Gehause 31
Geréuschpegel 32
Gewicht 31
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WARTUNGSSCHEMA / EINTRAGUNGEN

Datum

Von wem
ausgefiihrt?

Was wurde gemacht?

Anmerkungen ?
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